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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2Е90 14 GRILLVETT

ПЕЧНОЙ КОМПЛЕКС GRILLVETT BS
Уникальный печной комплекс с каменным подом для выпекания и камерой-
смокер. Данный комплекс позволяет одновременно готовить блюда, для которых 
нужны разные технологии приготовления. Вы можете печь пиццу/хлеб/лепешки 
и в это время готовить брискет или коптить утку, используя одну общую топку. 
С помощью специальной системы регулировки поддува и шиберных заслонок 
вы можете легко настраивать необходимую температуру во всех рабочих зонах.
Аналогов данной печи в мире нет. В одном изделии мы совместили 3 разные 
технологии приготовления: русская печь, смокер и итальянская подовая печь.

+7(495)129-88-18 info@grillvett.com www.grillvett.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2C104 14 SMART 
INDUCTION  

ИНДУКЦИОННЫЕ ПЛИТЫ И ГРИЛИ СЕРИИ КОМБО
Индукционные плиты серии Комбо – это эксклюзивный продукт, не имеющий 
аналогов на российском рынке. Уникальное сочетание индукционной плиты 
и индукционного гриля. Идеальный вариант для небольшой кухни. Такой 
симбиоз очень удобен в работе, а также положительно сказывается на цене.
Современный дизайн. Европейское качество. Продуманные мелочи 
для комфортной работы: память конфорок на 3 позиции с сенсорным 
управлением, большая анатомическая ручка с высокопрочным механизмом 
вращения выдерживает самые неаккуратные движения, съемный воздуховод 
для быстрой очистки, съемный фартук гриля для поддержания чистоты. 
Экономия до 85%.

+7 (495) 162-61-31 info@smart-induction.ru www.smart-induction.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2D80 14 KRONER

ПЛИТА ЭНЕРГОЭФФЕКТИВНАЯ ЭКО
Сплошная варочная поверхность из нержавеющей стали с 4 независимыми 
варочными зонами, устойчивая к агрессивным механическим воздействиям. 
Занимает немного места, может выступать в качестве элемента линии, так 
и самостоятельным островным оборудованием. Время разогрева до 400 С — 
не более 25 минут. ТЭНы плотно прилегают к варочной поверхности.                                       	
 
Электромеханическая панель управления позволяет поддерживать 
необходимый уровень температуры, автоматически включая/отключая нагрев. 
Точность достигается благодаря 12-ти позиционным терморегуляторам. 
Для приготовления используется посуда любого типа и материала. Проста 
в эксплуатации и обслуживании. Легко очищать. Экономия электроэнергии 
в сравнении с обычными электрическими плитами — от 35%.

+7(3912)05-40-33 info@kroner.pro www.kroner.pro 
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2C10 14 БАЛТИК 
МАСТЕР

ПАРОКОНВЕКТОМАТ БОЙЛЕРНЫЙ GIORIK 
STEAMBOX EVOLUTION SEHE061W
Пароконвектомат Giorik Steambox Evolution SEHE061W — электрический, 
бойлерный, 6 уровней GN1/1.
Сочетание бойлерной и инжекторной системы образования пара.
Особенности модели: 9-дюймовая сенсорная панель, 9 этапов приготовления, 
6 скоростей вентилятора, предустановленные программы приготовления 
и рецепты, автореверс вентилятора с изменением времени вращения 
в соответствии с заданным циклом приготовления, запатентованная 
комбинированная система парообразования SYMBIOTIC SYSTEM (бойлер + 
инжектор), система контроля качества пара STEAM TUNER (сухой-влажный), 
единая система контроля влажности Meteo System, защищенная патентом Giorik, 
автоматическая система мойки, работающая как с жидкими средствами, так и с 
таблетками.
В базовом комплекте: ручное душирующее устройство, 1-точечный термощуп, 
Wi-Fi-модуль.

+7(495)165-08-40 sale2@balticmaster.ru www.balticmaster.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2Е30 14 ВУЛКАН 
HEIDEBRENNER

ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ ФРИТЮРНИЦА «ГЕРРЕРО»
Фритюрница «Герреро»
- 2 независимые ванны по 8 литров
- холодная зона
- поворотный ТЭН для легкости в оборке и обслуживании
- электронная панель управления с 4 программами (температура и время)
- ограничитель температуры до 230 С - сливной вентиль
- индикатор работы и нагрева устройства
- термощуп для точного контроля температуры 
- в комплекте идут корзины и емкость для сбора масла.
Фритюрница выполнена на закрытом кабинете с распашной дверью
400*700*850. Шнур и вилка —  в комплекте

+7(4912)95-01-89, 
+7(495)720-69-33

Viber и WhatsApp: 
+7(960)576-27-27

455204@vlkn.ru 

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2D20 14 ДЕЛОВАЯ 
РУСЬ 

КОНВЕЙЕРНАЯ ПЕЧЬ ROBOCHEF 460M
Обновленная версия бестселлера от Robolabs —  конвейерной печи Robochef 
460M получила панель управления с возможностью независимой регулировки 
верхнего и нижнего воздушных потоков, что даёт возможность более гибкой 
настройки режима работы под каждый продукт. 

Кроме того, значительно улучшена энергоэффективность печи благодаря 
встроенному режиму энергосбережения.  Производительность при этом 
сохранена на уровне предыдущей модификации печи.

Высокая производительность, надежность, отечественное производство. 

+7(495)956-40-00 trapeza@trapeza.ru www.trapeza.ru   
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СТЕНД | ЗАЛ |2D20 14 ДЕЛОВАЯ 
РУСЬ +7(495)956-40-00 trapeza@trapeza.ru www.trapeza.ru   

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

ДВУХМОДУЛЬНАЯ ФРИТЮРНИЦА
Мощная напольная двухмодульная фритюрница с уменьшенным до 15л 
объемом ванны создана специально для приготовления продукта с небольшим 
количеством панировки. Благодаря этому появилась возможность отказаться 
от холодной зоны и сократить затраты на масло. 

Модель оснащена самым современным «умным» контроллером RoboTron 
от Robolabs, который позволяет осуществлять глубокую настройку фритюрницы, 
а также имеет целый ряд встроенных систем безопасности.

НАСТОЛЬНЫЙ КОНТАКТНЫЙ ГРИЛЬ 
С ЭЛЕКТРОННЫМ УПРАВЛЕНИЕМ
Абсолютная новинка от Robolabs —  мощный настольный контактный гриль 
с электронным управлением (touch panel). Независимая регулировка 
температуры на верхней и нижней поверхности до 300 градусов. 

Верхняя поверхность оснащена лифтом, который автоматически поднимается 
по завершении настроенного цикла приготовления таймера. 6 разных таймеров 
с возможностью индивидуальной настройки. 

Также верхняя поверхность комплектуется термостойким тефлоновым ковриком, 
чтобы исключить подгорание продукта. Регулировка зазора верхней жарочной 
поверхности.

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

ПАРОКОНВЕКТОМАТ PRATICA C-MAX-6
Идеально подходящие для гастрономии, комбинированные печи обеспечивают 
большую производительность, качество и универсальность для самых разных 
заведений. Благодаря функциям горячего воздуха, пара и комбинированного 
пара это оборудование способно выпекать, готовить, жарить, жарить на гриле, 
готовить на пару, а также выполнять многие другие операции.  И все это — по 
доступной цене в сравнении с продукцией конкурентов, безупречное качество 
вкуса, текстуры, аромата и внешнего вида. 
Линия C-MAX — это решение для тех, кто ищет производительность и 
универсальность. Наша продукция подойдёт всем — от небольших бистро 
и ресторанов до крупных предприятий пищевой промышленности. 
Оборудование работает по уникальным технологиям, которые обеспечивают 
очень высокие стандарты производительности, простоту в эксплуатации, низкое 
энергопотребление, стандартизацию результатов и упрощенную дезинфекцию.

СТЕНД | ЗАЛ |2Е30 14 РБК 
ТЕХНОЛОГИЯ

Москва: +7(495)120-30-74
Регионы: +7(800)444-12-18

info@rbk-tehnology.ru
www. rbk-tehnology.ru
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СТЕНД | ЗАЛ |2Е30 14 РБК 
ТЕХНОЛОГИЯ

Москва: +7(495)120-30-74
Регионы: +7(800)444-12-18

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ТЕПЛОВОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

ВЫСОКОСКОРОСТНАЯ ПЕЧЬ FIT EXPRESS
Высокоскоростная печь FIT EXPRESS предназначена для быстрого 
приготовления охлажденных или замороженных, сырых или предварительно 
обжаренных/запеченных продуктов. Она отлично подходит, чтобы разогревать 
блюда высокой степени готовности, создавая на них равномерную хрустящую 
корочку — лазанья, пицца, паста и сэндвичи получаются еще вкуснее, чем 
обычно.
Панини готовится 45 сек.
Саб Сэндвич – 30 сек.
Пицца свежая – 1 мин 10 сек.
Римская пицца (-18С) – 1 мин 50 сек.
Куриные крылья BBQ (-18С) – 2 мин 10 сек.

ПАРОКОНВЕКТОМАТ PRATICA C-MAX-10
Модель для крупного промышленного производства в сетях и на предприятиях.
Благодаря функциям горячего воздуха, пара и комбинированного пара это 
оборудование способно выпекать, готовить, жарить, жарить на гриле, готовить на 
пару, а также выполнять многие другие операции.  
Пароконвектомат Pratica C-MAX-10 — решение для тех, кто ищет 
производительность и универсальность. Оборудование имеет 
уникальные технологии, которые обеспечивают очень высокие стандарты 
производительности, простоту в эксплуатации, низкое энергопотребление, 
стандартизацию результатов и упрощенную дезинфекцию..

info@rbk-tehnology.ru
www. rbk-tehnology.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ХОЛОДИЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

СТЕНД | ЗАЛ |2Е50 14 BRISKLY

СМАРТ-ХОЛОДИЛЬНИК BRISKLY PREMIUM 5
Холодильный шкаф премиального качества со встроенной системой телеметрии 
и суперпрочной стеклянной безрамочной дверью. Технология позволяет 
мониторить и управлять показателями работы оборудования в личном кабинете 
приложения Briskly Business, формирует отчеты по требованиям ХАCСП 
в автоматическом режиме, предотвращает поломки оборудования и снижает 
порчу и списания продуктов.
Смарт-холодильник Briskly Premium 5 — больше возможностей 
для демонстрации продуктов премиального качества; мониторинг и управление 
показателями работы оборудования из любой точки мира через смартфон 
покупателя; диагностика поломок; формирование отчетов по требованиям 
ХАССП в автоматическом режиме; продление срока эксплуатации оборудования; 
снижение риска порчи и списания продуктов.

+7(800)222-61-09 welcome@briskly.online www.briskly.online
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ХОЛОДИЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

СТЕНД | ЗАЛ |2B20 14 FINIST

ХОЛОДИЛЬНАЯ ВИТРИНА ОДНОГО ПРОДУКТА UNO 
C ПОДЪЕМНЫМ МЕХАНИЗМОМ
Демонстрационная дизайнерская охлаждаемая витрина для эксклюзивных 
товаров, таких как дорогой алкоголь, штучные кондитерские изделия 
или шоколад ручной работы. Подойдет для размещения в лобби отелей бизнес-
класса, в ресторанах и барах. Температурный режим составляет +5.. +10°C, ̊ что 
надолго сохраняет вкусовые качества продукта. Высота стеклянного купола 
— 250мм, диаметр — 800мм. Просветленное стекло и цилиндрический купол; 
эффектный способ загрузки витрины с помощью подъёмного механизма — все 
это позволяет подчеркнуть индивидуальность представленного продукта. 
Инновации и дизайн. Новаторское решение открытия витрины — подъёмный 
механизм, который поднимает всю демонстрационную часть витрины — 
произведет эффектное впечатление на посетителей ресторана, бара или лобби 
отеля. Благодаря элементам золота и стекла, покрытию «муар» и цилиндрической 
форме дизайнерские холодильные витрины идеально впишутся в любой стиль 
и интерьер. 

+7(800)550-92-89 office@f-inox.ru www.f-inox.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) ХОЛОДИЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

СТЕНД | ЗАЛ |2F50 14 REFETTORIO

ГАСТРОНОМИЧЕСКАЯ ЛИНЕЙКА ВИТРИН MARTA
Витрины MARTA сочетают в себе самый современный дизайн и высочайшую 
функциональность, позволяя заказчику реализовывать самые сложные объекты 
в сфере HoReCa.
Параметры витрин MARTA оптимизированы под требования сегмента HoReCa. 
Размер выкладки — 650 мм — оптимален для данного формата. Выкладка может 
быть приспособлена как под гастроемкости, так и для продажи на поддонах. 
Кроме того, выкладка уникальна тем, что есть возможность изменять высоту 
размещения поддона выкладки и/или угол его наклона. Это даёт возможность 
подобрать оптимальную выкладку для самых разных групп товаров. 
Но что особенно выделяет линейку MARTA – это то, что в линейку можно 
удобно интегрировать различное тепловое оборудование, такое как супницы, 
индукционные конфорки, грили и многое другое. 
Охлаждаемые витрины MARTA оснащены уникальной холодильной 
системой SOFTCOOL, которая обеспечивает «нежное» охлаждение продуктов 
и предотвращает заветривание, а также способствует долгому поддержанию 
товарного вида и качества продуктов. Для многих товарных групп в сегменте 
HoReCa это исключительно важно.

+7(495)795-99-40 chtt@chtt.ru www.chtt.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2G110 14 4RM SYSTEMS +375 445-04-14-01 info@4rm.org www.4rm.org

КОМПЛЕКСНОЕ МОДУЛЬНОЕ РЕШЕНИЕ
Комплексное модульное решение для организации кассовой зоны 
с интегрированными местами для импульсных продаж в торговых объектах 
малой площади (рестораны, кафе, отели, АЗС). Модульная конструкция позволяет 
размещать различные конфигурации прилавков, холодильных витрин, модулей 
для хот-догов и даже касс самообслуживания в одну линию, дополняя ее 
многофункциональными задними стеллажными решениями. Адаптируется 
под любые форматы бизнеса и размеры помещения.
- новые возможности для оснащения помещений, в том числе с небольшой 
площадью
- модуль может быть оснащен кассой самообслуживания
- гибкость и модульность
- дополнительные возможности для стимулирования импульсивных покупок
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СТЕНД | ЗАЛ |2G110 14 4RM SYSTEMS +375 445-04-14-01 info@4rm.org www.4rm.org

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СОВРЕМЕННЫЙ КАССОВЫЙ БОКС EVO
Линейка кассовых боксов EVO — новое видение дизайна, сфокусированное 
на основной цели — обеспечить клиентов современной кассовой зоной. 
Использование модульных решений позволяет встраивать кассовые боксы EVO 
под имеющееся оборудование, обеспечивает решение задач для всех форматов 
торговых площадей, включая кофейни, АЗС, гипер- и минимаркеты. 
Все модели имеют различные габариты и широкий набор аксессуаров и опций, 
который удовлетворит требования любого торгового объекта.
- возможность интеграции поворотного рабочего места, что позволяет 
использовать кассу как для работы с кассиром, так и в режиме 
самообслуживания
- высокая адаптация под различные форматы
- современный дизайн
- качество индивидуальных решений по цене стандартного оборудования

УНИВЕРСАЛЬНОЕ ПОВОРОТНОЕ МЕСТО 
ДЛЯ КАССОВОГО БОКСА
Универсальное поворотное место для кассового бокса, которое позволяет 
переформатировать обычную кассу в кассу самообслуживания. Использование 
модульного подхода позволяет встраивать поворотное кассовое место как 
в современные, так и в стандартные кассовые боксы. Благодаря современным 
информационным технологиям позволяет упростить коммуникацию 
с клиентом, сохраняя комфорт при расчете. Обеспечивает возможность 
многовариантного ведения расчетов — как в режиме с кассиром/консультантом, 
так и самостоятельно клиентом. Может быть использовано в ресторанах быстрого 
питания, отелях, минимаркетах, на АЗС и других торговых площадях.
- совместимость с имеющимися в эксплуатации кассовыми боксами
- возможность использовать кассу в стандартном режиме и режиме 
самообслуживания
- повышает функциональность и вместимость даже для небольших торговых 
площадей

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2F120 14 ASTROPIT

КУХОННЫЙ МОНОБЛОК ASTROPIT АКМБ04
Эксклюзивный индивидуальный проект, создающий мощную эргономичную 
комплектацию любого оборудования в едином острове на вашей кухне.
Каждый моноблок проектируется индивидуально, под потребности 
заказчика, с учетом размещения его в зоне «открытой кухни» заведения. 
Позволяет сочетать в едином острове практически все виды кухонного 
оборудования: тепловое, холодильное, нейтральное, вспомогательное. 
Возможность комбинирования теплового оборудования. 100%-ное 
использование объёма нижней части моноблока. Удобство и надёжность 
в эксплуатации. Мобильность.
Модели ASTROPIT АКМБ04 и ASTROPIT АКМБ05 отличаются от первых моделей 
тем, что у них усовершенствована система охлаждения индукционных плит — 
добавлена третья ступень охлаждения.

+7(930)696-63-44 info@astropit.ru www.astropit.ru

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

#0000FF #F25916 



15

П
И

Р
 Р

ЕС
ТО

Р
А

Н
О
Б
О
Р
У
Д
О
В
А
Н
И
Е РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2B20 14 FINIST

ЭРГОНОМИЧНАЯ БАРНАЯ СТАНЦИЯ
Уникальная барная станция с сотами имеет эргономичную форму для удобной 
и безопасной работы бармена и сочетает в себе главные элементы, 
используемые в каждодневной работе: ванну с перегородками в виде сот 
для льда, которую в любой момент можно перевернуть и использовать как 
рабочую столешницу; стаканоомыватель, встроенный в моечную ванну 
для удобного и быстрого мытья бокалов; нейтральные отсеки для инвентаря; 
бункер для мусора; спидрек для бутылок. 
Рабочая поверхность в форме сот с перфорацией. Переворачивайте любой 
блок и используйте как ведро для льда. Смешивайте напитки и не бойтесь что-
то пролить. Вся лишняя жидкость сразу попадает в слив через перфорированные 
соты и дно ванны. Благодаря дренажу исключается контакт льда и воды в сливе.
Конфигурации станции могут корректироваться в соответствии с пожеланиями 
заказчика.

+7(800)550-92-89 office@f-inox.ru www.f-inox.ru

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

МОБИЛЬНАЯ КУЛИНАРНАЯ СТАНЦИЯ REFETTORIO 
MOBICUS
Мобильная кулинарная станция представляет собой прилавок на колесах, на 
который устанавливается настольное тепловое оборудование в различных 
комбинациях. Станция оснащена встроенной вытяжной системой со съемными 
фильтрами для очистки воздуха и удаления паров. Это идеальное решение для 
профессиональных поваров, кейтеринговых услуг и других гастрономических 
предприятий, которым требуется готовить и обслуживать клиентов в разных 
местах, будь то кухня, обеденный зал или мероприятие на открытом воздухе. 
Станция оснащается модульными индукционными плитами и грилем, а также 
другими необходимыми приборами для готовки. 
Вытяжная система мобильной кухни продумана таким образом, чтобы 
предотвратить попадание жировых осадков в окружающую среду и сохранить 
чистоту воздуха. Она оснащена мощными вентиляторами, фильтрами и другими 
технологиями, которые эффективно перерабатывают и удаляют загрязнения. 

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2F50 14 REFETTORIO +7(495)795-99-40 chtt@chtt.ru www.chtt.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2F120 14 ASTROPIT

КУХОННЫЙ МОНОБЛОК ASTROPIT АКМБ05
Эксклюзивный индивидуальный проект, создающий мощную эргономичную 
комплектацию любого оборудования в едином острове на вашей кухне.
Каждый моноблок проектируется индивидуально, под потребности заказчика, с 
учетом размещения его в зоне «открытой кухни» заведения. Позволяет сочетать 
в едином острове практически все виды кухонного оборудования: тепловое, 
холодильное, нейтральное, вспомогательное. Возможность комбинирования 
теплового оборудования. 100%-ное использование объёма нижней части 
моноблока. Удобство и надёжность в эксплуатации. Мобильность.
Модели ASTROPIT АКМБ04 и ASTROPIT АКМБ05 отличаются от первых моделей 
тем, что у них усовершенствована система охлаждения индукционных плит — 
добавлена третья ступень охлаждения.

+7(930)696-63-44 info@astropit.ru www.astropit.ru

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

#0000FF #F25916 
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СТЕНД | ЗАЛ |1B121 13 ТОО 
BBS TRADE

САТУРАТОР ДЛЯ ВОДЫ BARBADOS  
Сатуратор позволяет контролировать уровень газации и добавлять ароматы 
или соки по своему вкусу. Сатуратор может использоваться для приготовления 
газированных напитков или коктейлей. Основные функции: обогащение 
воды витаминами и минералами, фильтрация воды (возможность внешнего 
подключения), регулировка газирования, создание безалкогольных напитков.
Преимущества: 
1. Экономия денег: сатуратор для воды позволяет добавить газировку в обычную 
воду. 
2. Экологическая выгода: сатуратор для воды позволяет использовать 
многоразовую бутылку и крановую воду, что помогает снизить количество 
отходов и негативное влияние на окружающую среду.
3. Контроль над качеством воды: с помощью сатуратора для воды вы можете 
контролировать качество и состав своей воды. 
Отличие Сатуратора Barbados от подобного оборудования: высокая степень 
газации при высоких температурах (до +15⁰С).

mail@barbados.kz www.barbados.kz

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

+7 (701)577-39-01
+7 (727) 225-67-03

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2C10 14 БАЛТИК 
МАСТЕР

МАШИНА ДЛЯ СУШКИ И ПОЛИРОВКИ БОКАЛОВ 
BUFETT
Машина для сушки и полировки бокалов Bufett, 5 щеток – предназначена 
для быстрого высушивания и полирования влажных бокалов после их выхода 
из посудомоечной машины.
Сушка выполняется горячей струей воздуха от 55°C до 60°C, полировка – 
антистатическими щетками из микрофибры.
Скорость воздушной струи: 164 CFM.
В комплекте 5 щеток, одна них, в середине — более узкая и подходит для узких 
бокалов. Щетки полностью съемные, можно стирать в машине при 30C° 
с нейтральным моющим средством.
Применяется на предприятиях общественного питания и торговли. 
Позволяет значительно оптимизировать работу персонала:
• В автоматическом режиме сушит и полирует бокалы с профессиональным 
результатом.
• Производительность — до 350 бокалов в час.
• После обработки на поверхности бокалов не остается разводов и тусклых 
пробелов.

+7(495)165-08-40 sale2@balticmaster.ru www.balticmaster.ru

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ЛИНИЯ РАЗДАЧИ FILIN
Линия предназначена для презентации и раздачи питания. Функциональные 
элементы линии обеспечивают поддержание заданных температур при 
реализации готовых блюд и удобство обслуживания покупателей. 
Линия предназначена для тех, кому важна индивидуальность и нужен 
неповторимый уникальный дизайн. Усовершенствованы система вентиляции 
холодильных витрин, система крепления фасадных панелей.
В конструкции линии используются исключительно качественные и надежные 
материалы. Нержавеющие элементы окрашены в благородный цвет, 
применяются фасадные панели различных фактур, цветов и оттенков, что 
придает оборудованию вид современной и дорогой мебели. 
Реализованы инновации в функциональности — автоналив в мармите 
вторых блюд, инфракрасный и индукционный подогрев, компактная теплая 
светодиодная подсветка. 

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

СТЕНД | ЗАЛ |2F50 14 REFETTORIO +7(495)795-99-40 chtt@chtt.ru www.chtt.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2D115 14 РЕСТОПРОФИ

ТЕПЛОВЫЕ ИНДУКЦИОННЫЕ МАРМИТЫ БРЕНДА 
«РЕСТОПРОФИ»
Тепловые индукционные мармиты бренда РестоПрофи представляют из себя 
герметичную пищевую емкость с панорамной стеклянной крышкой. За счет 
панорамного стекла клиенту не обязательно открывать крышку мармита для того, 
чтобы увидеть, какое блюдо находится внутри. Кроме того, в данном тепловом 
мармите не происходит заветривания продукта, как при открытой форме подачи 
на модулях в шведской линий, а также удается сохранять необходимый тепловой 
режим долгое время.
Превосходство и уникальность мармитов бренда РестоПрофи заключается 
в особенности строения механизма, отвечающего за открытие/закрытие 
крышки. Встроенный в конструкцию доводчик позволяет крышке мармита 
плавно и самостоятельно перейти в закрытое положение без характерного 
удара о корпус. Благодаря смещению механизма крепления крышки на заднюю 
стенку корпуса появилась возможность установки панорамного закаленного 
стекла с увеличенной площадью. У существующих аналогов механизм крепления 
закрывает большую часть панорамного стекла.

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

+7(862)255-49-55 chief@restoprofi.ru www.restoprofi.ru

СТЕНД | ЗАЛ |2А54 14 ЭКОДАР +7(495)232-52-62 ekodar@ekodar.ru www.ekodar.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ПИТЬЕВОЙ КРАН EKOTAP  5 В 1
Ekotap заменит и фильтр, и чайник, и термопот, и обычный кухонный смеситель. 
В любое время вы можете получить горячую, холодную и газированную воду, 
не теряя времени и сил на ожидание и приготовление напитка.
Ekotap осуществляет подачу 5 видов воды из 1 крана. Справа находится бытовая 
ручка для нефильтрованной горячей и холодной воды. Слева шайба, которая 
регулирует подачу питьевой холодной, горячей, воды комнатной температуры 
или газированной — в зависимости от выбора комплектации.

ПУРИФАЙЕР ECOMASTER WL 7
ECOMASTER WL 7 отличается высокой производительностью и оснащён 
цветным жидкокристаллическим дисплеем для управления и отображения 
режимов работы. Большое пространство под краном и высокий уровень 
производительности позволяет наполнять не только чашки, но и кувшины 
или другие ёмкости.
Благодаря технологии Ice Bath пурифайер способен охладить до температуры 
+80°С воду в объёме 17 литров за час, поэтому он подходит для компаний 
с большим количеством сотрудников или клиентов.
Устройство обеззараживает воду с помощью ультрафиолетовой лампы 
без применения химических реагентов, поэтому в ней отсутствуют 
болезнетворные бактерии и вирусы.
Прибор может газировать холодную воду благодаря сменной емкости 
с углекислым газом.

СПЕЦИАЛИЗИРОВАННОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2C10 14 БАЛТИК 
МАСТЕР

ОВОЩЕРЕЗКА SAMMIC CA-21
Компактная односкоростная овощерезка.
- Высокоточные настройки и продуманная конструкция фрезы и диска нацелены 
на получение идеального среза.
- Прочная конструкция из пищевых материалов высшего качества.
- Асинхронный двигатель большой мощности.
- Боковой вывод продукта: занимает меньше места на столешнице и направляет 
продукт, избегая брызг.
- Регулируемое направление выброса продукта.
- Диски из нержавеющей стали, которые можно мыть в посудомоечной машине. - 
- Съемные лезвия обеспечивают еще более тщательную и эффективную очистку.
- Высокоточные настройки и продуманная конструкция фрезы и диска 
позволяют получить идеальный срез.
- Асинхронный двигатель большой мощности увеличивает срок службы.
35 различных типов резки для увеличения разнообразия блюд.
- Производительность — до 350 кг.
- Регулируемое направление выброса продукта.

+7(495)165-08-40 sale2@balticmaster.ru www.balticmaster.ru

ЭЛЕКТРОМЕХАНИЧЕСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2B40 14 ТОРГМАШ,  
Г. БАРАНОВИЧИ

МАШИНА ДЛЯ ПЕРЕМЕШИВАНИЯ ФАРША 
МПФ-30.В1
Машина МПФ-30.В1 предназначена для быстрого и равномерного смешивания 
мясного или рыбного фарша, а также других пищевых продуктов подобной 
консистенции. Основными преимуществами машины являются: высокая 
производительность; использование при изготовлении нержавеющей 
стали высокого качества; лопастной замешивающий орган с интенсивным 
воздействием на обрабатываемый продукт; учтены все меры для безопасной 
работы. Установлен концевой выключатель на крышке; для удобства добавления 
дополнительных ингредиентов в крышке предусмотрены отверстия-дозаторы; 
установлена функция «Реверс»; откидывающаяся боковая крышка позволяет 
беспрепятственно производить выгрузку продукта и санитарную очистку 
рабочего бункера; сокращение времени производства продуктов; равномерно 
перемешанный фарш; насыщенный стойкий цвет и вкус фарша после 
проведения замеса; плотная структура обработанного продукта (без пор); 
увеличенный срок годности конечного продукта; полная автоматизация 
техпроцесса, программирование этапов; вентилируемый асинхронный 
двигатель мощностью 1,1 кВт; удобство эксплуатации и простота в уходе.

info@beltorgmash.com
www.beltorgmash.com

+375 163 42-19-22
+375 163 42-26-96

ЭЛЕКТРОМЕХАНИЧЕСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2C104 14 OSBAGRILL  

АППАРАТ ДЛЯ ШАУРМЫ OSBA 3.3 S
Аппарат для шаурмы стеклокерамика Osba 3.3s
Модель характеризует надежный стальной корпус из специального сплава 
AISI304, а также мощный вертел из нержавеющего металла. Систему 
нагрева с независимым управлением составляют три элемента, встроенные 
за керамическим стеклом. Для нагревательных элементов адаптирован 
регулятор мощности нагрева на два температурных режима.
Отличительная особенность аппарата для шаурмы стеклокерамика Osba 3.3s 
— это поверхность из европейской стеклокерамики Robax, за счет которой 
моментально образуется равномерный сильный жар, что гарантирует быструю 
и высококачественную прожарку мясного блюда. 
Каждый нагревательный элемент регулируется отдельно и имеет два режима 
мощности нагрева.
Излучаемое тепло сокращает потерю влаги мяса на 25%.
Отличия аппарата бренда Osba от продукции других производителей — 
большая зона нагревательных элементов, что ускоряет процесс приготовления; 
низкое потребление электроэнергии; простота в обслуживании; надежные 
комплектующие.

+7(963)761-29-29 info@osbagrill.ru www.osbagrill.ru 

ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ФАСТФУДА
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СТЕНД | ЗАЛ |2Е124 14 DANVEL

КОМПЛЕКТ ДЛЯ ПЕКАРНИ «ПРОФИ ЛЮКС»
Готовое решение для пекарни, позволяющее за несопоставимо низкую цену 
получить продуманное оборудование заводского качества с премиальным 
дизайном. Всё оборудование сборно-разборное, что снижает транспортные 
расходы в несколько раз. 
1) Премиальный внешний вид обеспечивают 3D-фасады. Нейтральные 
и кондитерские витрины выполнены и задекорированы в едином стиле.
2) Продвинутый функционал. Регулировка по уклону и высоте всех полок 
и вывесок передней и задней линии. Все дверки на доводчиках. Выдвижные 
крошкосборники. Специальная подсветка для выпечки. Столешницы 
повышенной влаго- и ударопрочности. Фурнитура из нержавеющей стали. 
Защитные цоколи и регулируемые опоры.

КОНДИТЕРСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

+7(800)222-85-53 danvel-company@yandex.ru www.danvel-company.ru 

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2B64 14 MASTERGLASS

БАЛЛОНЧИКИ MASTERWHIP
Баллончики MasterWhip предназначены для использования в сифонах 
для взбивания сливок. Отлично подойдут для использования 
на профессиональной кухне, в барах, ресторанах, кафе, а также для домашнего 
использования. К основным преимуществам можно отнести приятную цену 
и возможность попробовать взбитые сливки со вкусами мяты, арбуза и клубники.
Баллончики для взбивания сливок с этими вкусами — новинка на российском 
рынке. Можно попробовать новые вкусы и сделать свои десерты уникальными. 
Взбитые сливки, коктейли, соусы и муссы заиграют яркими вкусами.

+7(495)191-75-07 mail@masterglass.ru www.masterglass.ru

КОНДИТЕРСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2Е124 14 DANVEL

ПЕКАРНЯ САМООБСЛУЖИВАНИЯ
Пекарня самообслуживания — инновационный продукт, сочетающий в себе 
преимущества формата самообслуживания и концепции пекарни шаговой 
доступности. Включает в себя: 
1) Модуль для подносов и столовых приборов, 
2) Закрытые модули для продажи выпечки, 
3) Холодильный модуль для салатов, напитков, сэндвичей и тортиков, 
4) Прилавок с возможностью установки кассы самообслуживания, 
5) Кофейный модуль самообслуживания.
Идеальное решение для пекарни или кондитерской с большой проходимостью.
Размещается в помещениях с торговым залом от 35 м².
Экономия фонда оплаты труда. 
Значительное увеличение пропускной способности. Отсутствие очередей 
в пиковые часы. 
Значительные объемы сопутствующих продаж за счет большой площади кросс-
выкладки.
На данный момент не существует аналогов. Подобный формат применяется 
только в столовых и фаст-фуде.

КОНДИТЕРСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

+7(800)222-85-53 danvel-company@yandex.ru www.danvel-company.ru 
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

УМНАЯ ФАБРИКА-КУХНЯ
Пользователям облачного офиса iiko доступны инновационные инструменты 
для управления центральным производством и снабжением точек сети.  
Рутинные процессы на облачной фабрике-кухне полностью автоматизированы, 
поэтому лишние издержки и ошибки персонала исключены. Заказы из точек 
формируются автоматически на основании прогноза продаж. Снабжение 
производства товарами и планирование производства также осуществляется 
автоматически. А для управления процессами достаточно любого устройства 
с выходом в интернет – все инструменты находятся в личном кабинете iikoWeb 
и доступны из браузера.
Для управления центральным производством не надо ничего дополнительно 
покупать и устанавливать. Если у вас в ресторанах на кассах стоит iiko (тарифы 
Pro и Enterprise), то эти инструменты у вас уже есть, открывайте браузер, заходите 
в личный кабинет и пользуйтесь.
Автоматическое прогнозирование и планирование ресурсов обеспечивает 
принципиально новый уровень снижения издержек бизнеса.

IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2G10 14 iiko +7(495)215-22-00 iiko@iiko.ru  www.iiko.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2Е50 14 BRISKLY

МИКРОМАРКЕТ BRISKLY М 5 С БЕЗРАМОЧНОЙ 
ДВЕРЬЮ
Микромаркет Briskly Premium 5 — улучшенная модель с высокопрочной 
безрамочной дверью премиального качества. 
Микромаркет — небольшая автономная торговая точка на 1 кв. метре, на базе 
холодильного шкафа, в которой можно продавать любой товар от снеков 
и напитков до готовой еды без кассиров, без очередей, безопасно. Покупки 
совершаются через приложение B-Pay, а управление торговой точкой — 
в личном кабинете приложения Briskly Business. Встроенный эквайринг, 
формирование чеков и отправка чеков ОФД. Система безопасности 
продаж: встроенная система видеонаблюдения, хранение записей покупок 
и возможность списания денег с карты покупателей за неоплаченные заказы. 
Электронный замок. Готовая система товароучета и готовая интеграция 
с популярными системами. 

+7(800)222-61-09 welcome@briskly.online www.briskly.online

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2G12 14 GET IT 

GETWALLET – ЭЛЕКТРОННЫЕ КАРТЫ ЛОЯЛЬНОСТИ
GetWallet – электронные карты лояльности. Данная система полностью 
интегрируется с iiko, дает прозрачную аналитику по гостям и помогает разделять 
их на определенные категории относительно гастрономических предпочтений, 
среднего чека, частоты посещения ресторана. Это позволяет использовать 
сегментацию клиентов и делать маркетинговые рассылки с разными 
предложениями для разных аудиторий. Преимущества:
- Увеличивает средний чек в ресторане до 38%;
- Удобная настройка - оформить карты можно в личном кабинете в фирменном 
стиле;
- Простое получение - регистрация гостей в программе лояльности происходит 
в пару кликов;
- Рост заказов - электронные карты лояльности мотивируют гостей заказывать 
больше;
- Единая база гостей, которая хранится в одном месте;
- Push-сообщения. Увеличивает количество повторных клиентов до 60%;
- Собирает Отзывы — дополнительный способ оцифровки гостей;
- Готовые акции и рабочие механики лояльности. Маркетинговая поддержка.

+7(966)031-58-46 getinfo@getit.rest www.getit.rest

IT-ТЕХНОЛОГИИ
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |2Н40 14 TAPPER 

СЕРВИС ПО ОПЛАТЕ СЧЕТА И ЧАЕВЫХ В ОДИН 
КЛИК 
Бесплатный сервис для оплаты счета и чаевых в один клик в ресторанах, который 
позволяет рестораторам зарабатывать больше.
Мы помогаем сокращать время на приём заказа и увеличивать выручку за счёт 
экономии времени сотрудников. С нами ваши официанты будут зарабатывать 
больше, а бизнес — расти за счет быстрой обратной связи от посетителей.
Эквайринг 0,5% и удобная оцифровка пользователей, которая позволяет 
ресторанам увеличивать выручку до 10%.

+7(800)333-13-93 tapper.cloud@support.ru www.tapper.ru

IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2G10 14 iiko +7(495)215-22-00 iiko@iiko.ru  www.iiko.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

«ЧТО, ЕСЛИ» — ИНСТРУМЕНТ ДЛЯ ПРИНЯТИЯ 
РЕШЕНИЙ НА ОСНОВЕ ЦИФР
В облачном офисе iiko появился удобный инструмент для тестирования гипотез 
и принятия обоснованных решений.  Что будет с прибылью, если цена на один 
или несколько закупаемых товаров изменится? А если поменять рецепт блюда 
или его цену в меню? А если не все блюдо, а только один модификатор? А если 
сработает маркетинговая акция и продажи по позиции вырастут? А если только 
в одном из ресторанов сети? Для ответа на эти вопросы не надо просматривать 
кучу цифр и строить множество отчетов. Откройте в любом браузере свой 
личный кабинет iikoWeb и конструируйте будущее. А iiko мгновенно посчитает, 
стоящие это идеи, или надо подумать еще.
Возможность быстро и точно просчитать будущие последствия принимаемых 
решений, да еще в любое время в любом месте, просто зайдя в интернет – 
бесценна.
iiko объединяет все процессы ресторана и знает все цифры, связанные с ними, 
поэтому точность прогнозов, которые делает система, составляет около 95-98%.

УМНАЯ КУХНЯ В IIKO
При приеме заказа на доставку на кассе ресторана очень удобно, если можно 
посмотреть загруженность кухни и сразу сказать гостю, в какой срок он получит 
свой заказ. Кассир видит в iiko текущее количество заказов в каждом цеху кухни, 
может оценить возможность соблюдения срока и поставить заказ на нужный 
интервал. Также видны типы принятых заказов, поэтому можно оценить 
и доступность курьеров. Даже при полной посадке в зале и шквале заявок 
на доставку вы сможете сохранить высокое качество сервиса.
Рестораны, работающие и с заказами в зале, и на доставку, получают 
существенное преимущество за счет обеспечения высоких стандартов сервиса 
при любой загрузке.
Уникальная интегрированность всех процессов в iiko обеспечивает доступность 
этого инструмента на любой кассе, и поэтому он всегда под рукой.

IT-ТЕХНОЛОГИИ
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YUMA SMART МИКРОМАРКЕТ 
Микромаркеты c технологией бесконтактной оплаты товаров по QR-коду через 
приложение. Холодильный шкаф оборудуется умным модулем управления YUMA 
Smartbox на базе искусственного интеллекта и превращается в полноценную 
точку продаж без кассира. Программная платформа YUMA позволяет удаленно 
вести учет, настраивать акции и управлять мобильным приложением 
для клиентов. Микромаркеты YUMA Smart — идеальное решение для офисов, 
бизнес-центров и госучреждений.
1. Экономия времени. Не нужно заказывать доставку, искать магазин 
или общепит, ведь готовая еда и напитки в микромаркетах всегда под рукой. 
2. Разнообразие выбора. Не понравился один поставщик готовой продукции? 
Всегда можно попробовать что-то новое. 
3. Удобство оплаты. Для покупки товаров достаточно один раз скачать 
приложение на смартфон и привязать к нему банковскую карту.

IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2Н16 14 YUMA +7(812)605-98-08 sales@yumapos.ru www.yumapos.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТЕНД | ЗАЛ |3В110, 
3В114 15 2ГИС

2ГИС ПРО
Сервис 2ГИС Про — удобный и мощный инструмент аналитики для менеджмента 
и принятия бизнес-решений. Анализируйте большие массивы данных и легко 
визуализируйте результаты прямо на карте.
Аналогов на российском рынке нет.
Интерактивная визуализация данных на карте: гибко настраиваемые параметры 
аналитики под потребности бизнеса с помощью десятков фильтров, возможность 
загрузки собственных данных и отображение в удобном виде.
Сервис прост и нативен в использовании, не требует специализированных 
навыков сотрудников.

+7(800)200-36-00 
inf@nsk.2gis.ru

IT-ТЕХНОЛОГИИ

www.reklama.2gis.ru
www.content.2gis.ru

www.dev.2gis.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2E75 14 UFAROBOTICS

АВТОНОМНЫЙ РОБОТ-УБОРЩИК СС1
Инновационная разработка для поддержания чистоты в вашем заведении. 
Идеально подходит для чистки труднодоступных поверхностей. Производит 
уборку площади 700-1000 кв.м/ч. Оптимизирует затраты. Автономный —
самостоятельно встает на зарядку, самостоятельно сливает отработанную воду 
и заправляется чистой водой. Универсальная очистка «4 в 1».

UFAROBOTICS
РОБОТЫ ДЛЯ БИЗНЕСА

+7(800)222-63-21 zakaz@robot4b.ru  www.robot4b.ru
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КОНТУР.МАРКЕТ
Контур.Маркет — это комплексное решение для автоматизации бизнеса от кассы 
и ОФД до учета и аналитики. Подходит магазинам, предприятиям общепита 
и сферы услуг.
Пользователи Маркета могут автоматизировать учет, вести базу клиентов, 
настраивать скидки и акции, контролировать загрузку сотрудников — и всё 
это в одном окне. Также в системе удобно работать с ЕГАИС, ФСРАР, Честным 
ЗНАКом и ФГИС «Меркурий», чтобы выполнять требования к обороту алкоголя, 
маркировке и товарам, подлежащим ветеринарному контролю.
Контур.Маркет интуитивно понятен, его легко освоить, для этого не понадобится 
обучать сотрудников или привлекать отдельных специалистов.
Единое решение: учет блюд и работа с документами для контролирующих 
органов происходит в одном окне. 
Централизованная бесплатная техподдержка работает даже в праздники 
и по ночам.
Возможность подключить неограниченное количество касс в одной точке 
общепита.

IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2G30 14 ГК СКБ КОНТУР www.kontur.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ДЕТСКИЙ УЧЕБНО-ИГРОВОЙ ТЕРМИНАЛ ИГРЁНОК  
WALL SLIM 21,5
Данное решение позволяет создать игровую зону на минимальной площади 
простым включением в розетку.
Терминал можно разместить на любой свободной стене, колонне, встроить 
в декор интерьера. При этом полезная площадь визуально не изменится.
Уникальный противоударный корпус толщиной всего 4,5 см. А небольшой вес 
терминала позволяет его закрепить на: тонкие фальшстены , мебель, торцы 
полок, барные стойки и т.д.

IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2H14 14 ИГРЁНОК  +7(495)789-42-19 info@igrenok.com www.igren-ok.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2A42 14 «ПОЖТЕХНИКА» 
ГРУППА КОМПАНИЙ

CAADS – ПРОГРАММНОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ
CAADS представляет инженеру-проектировщику широкие возможности 
для создания различных конфигураций установок газового пожаротушения, как 
модульного, так и станционного типа. 
Уникальность CAADS заключается в совмещении подробного 3D-моделирования 
и расчетных обоснований, которые выполняются с учетом требований норм 
по пожарной безопасности и сокращают рутинное время на подготовку 
документации.
Преимущества:
• Наглядная 3D-модель, полностью соответствующая реальной установке, 
способствующая упрощению процесса сборки;
• Экономия значительного количества времени инженера на перенос расчетных 
данных и геометрии трубопроводов из сторонних гидравлических программ 
в CAADS;
• Автоматический расчет массы ГОТВ и клапанов сброса избыточного давления 
согласно СП485.1311500.2020;
• Автоматическая оптимизация и подбор диаметров трубопроводов;
• Автоматический расчет всех направлений станции газового пожаротушения.

+7(495)540-41-04 sale@firepro.ru www.firepro.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |2H12 14 ВСЕМ ЕДЫ

МАГИЯ ЦИФР
«Магия цифр» — инструмент для увеличения онлайн-продаж за счет 
персонализации. Внедрение «Магия цифр» в ваш сайт и приложение позволит 
увеличить эффективность всех проводимых маркетинговых кампаний. Это 
достигается за счет постоянной коммуникации с клиентами во время посещения 
сайта и приложения, с помощью интерактивных, всплывающих, встроенных 
баннеров и блоков.
Уникальность данного нововведения заключается в его способности увеличить 
онлайн-продажи за счет персонализации и постоянной коммуникации 
с клиентами. Это превосходит конкурирующие продукты, за счет быстрого 
внедрения, доказанной эффективности через А/В-тестирования.

+7(800)511-93-36

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ЭКОЛОГИЧНЫЕ КАРТОННЫЕ КРЫШКИ 
ONECLICK PAPERLID
1ЕА создал инновационную картонную крышку, которая идеально 
держится на контейнере за счет нового конструктива и является полностью 
перерабатываемой! Контейнеры 1ЕА – единственные контейнеры на рынке, 
которые имеют полностью сформированные борты, скрепленные в углах 
с нахлестом. 
- НАДЕЖНАЯ ФИКСАЦИЯ. Благодаря сформированному углу контейнера 
OneClick и специальным пазам на углах крышки.
- ОКНО БЕЗ ЗАПОТЕВАНИЯ. Пленка на крышках не запотевает даже от горячих 
блюд благодаря специальному покрытию «анти-фог».
- ДИЗАЙН. Неповторимый премиальный дизайн привлечет внимание клиентов!
- БЕЗОПАСНЫЙ РАЗОГРЕВ. Теперь можно разогревать еду в микроволновой 
печи, не снимая картонную крышку OneClick PAPERLID. 
100%-ная ПЕРЕРАБОТКА. Крышки сделаны по запатентованной технологии. 
Без приклеенной ламинации, целлюлозный материал крышек может быть 
полностью переработан во вторичную целлюлозу. Прозрачное РР-окошко может 
быть легко отсоединено от крышки и отправлено в бак переработки пластика.

ONECLICK 250 МЛ
Модель современного и прочного эко-контейнера для холодных и горячих блюд.
Компания 1ЕА разработала технологию производства, благодаря которой 
в упаковке нет ламинации и клея! Наш картон защищен от прожиривания 
тонким слоем полимерного покрытия (3-4% от удельного веса контейнера), 
который наносится методом сухой экструзии на картон, не впитываясь. Это 
самое тонкое покрытие, которое существует на рынке картонной упаковки. Это 
покрытие может быть легко удалено на перерабатывающем заводе, и 96-97% 
картонной упаковки – а значит, ценного целлюлозного материала – может быть 
переработано обратно во вторичную целлюлозу, из которой сделают новую 
упаковку. Технология 1ЕА запатентована и используется только для продукции 
компании 1ЕА.
100% сформированный борт (не требует сборки)
Надежное защелкивание без протеканий
Отсутствие прорезей на отворотах — устойчивость к конденсату
Возможность комбинирования с крышками разной высоты
Высокие барьерные свойства, не прожиривается
Контейнер безопасен для разогрева в микроволновой печи (без крышки)

РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

СТЕНД | ЗАЛ |2Е55 14 1EA  
(ЗЕМЛЯ ОДНА) +7(991)971-90-92 contact@1ea.ru www.1EA.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

ONEBOX 350 МЛ И ONEBOX 1450 МЛ
OneBox 350 мл и OneBox 1450 мл — форматы для холодных, горячих блюд 
и кондитерских изделий. 
Все составляющие упаковки могут быть заново переработаны на специальном 
оборудовании для получения вторичной целлюлозы и пластика.
Контейнеры сделаны из возобновляемого растительного сырья, имеющего 
сертификат FSC (сырье от поставщика с ответственным лесопроизводством).
В производстве упаковки не используются ламинация и ликвидборды.
Контейнер легко собирается в одно движение,  а V-образный замок надежно 
фиксирует конструкцию, не позволяя сложиться обратно при транспортировке.
Переработанная конструкция и повышенная плотность картона делает 
контейнеры OneBox самой прочной упаковкой в своей категории.
Улучшенный дисплей для привлечения внимания к продукции. Без морщин 
и искажений благодаря новым материалам и технологиям.
Идеально прозрачный дисплей без конденсата.

СТЕНД | ЗАЛ |2Е55 14 1EA  
(ЗЕМЛЯ ОДНА) +7(991)971-90-92 contact@1ea.ru www.1EA.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

БУМАЖНЫЕ САЛАТНИКИ С ПРОЗРАЧНЫМИ 
КРЫШКАМИ
В 2023 году «Формация» расширила линейку производимой фастфуд-упаковки 
крафтовыми бумажными контейнерами (салатниками) в объемах 400 мл, 500 мл 
и 800 мл. 
Благодаря внутренней ламинации бумажные салатники «Формации» обладают 
защитой от влаги и жира, подходят для завтраков, пирогов, закусок, суши 
и горячих обедов. Все контейнеры могут быть укомплектованы с крышками, 
сделанными из безопасного и перерабатываемого пластика с идеальной 
кристальной поверхностью. Салатники с крышками закрывают все задачи 
от сервировки до употребления пищи: 
обеспечивают эстетичную выкладку на витрине, 
защищают от воздействия окружающей среды и УФ-лучей,
экономят время обслуживающего персонала и клиентов, не нуждаясь 
в дополнительной упаковке, 
оберегают блюдо при транспортировке,
сохраняют его свежесть в холодильнике,
подходят для разогрева в микроволновой печи (предварительно сняв крышку),
служат удобной и гигиеничной посудой, не требующей мытья. 

БУМАЖНЫЕ КРЫШКИ ДЛЯ СТАКАНОВ
Новое запатентованное упаковочное решение в формате «напитков с собой». 
Уникальная конструкция и плоская эргономичная форма крышек открывают 
новые функциональные возможности: они не «слетают» со стаканов, придают 
им дополнительную жесткость и позволяют ставить на них другие стаканы 
и продукты (что удобно в доставке). Созданные из картона высокой плотности, 
крышки плотно фиксируются на ободке стакана, не размокают и не теряют 
форму под воздействием конденсата, а внутренний влагоустойчивый защитный 
слой поддерживает герметичность стакана, тем самым сохраняя целостность, 
вкус, аромат и температуру напитка. Бумага безвредна для здоровья человека 
и при контакте с кипятком не выделяет токсичных веществ. 
ГИГИЕНИЧНОСТЬ. Бумажные крышки защищают напиток от пыли и возможных 
загрязнений. Кроме того, крышка может служить подставкой под стакан 
или бумажным блюдечком для снэков и тем самым сохранит чистоту стола.
АКТУАЛЬНОСТЬ. Использование экологичных крышек для стаканов можно 
превратить в уникальное торговое предложение, приобщая клиентов к заботе 
об окружающей среде. 

РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

СТЕНД | ЗАЛ |3C84 15 FORMACIA +7(812)640-01-59 office@formacia.ru www.formacia.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

АЛЮМИНИЕВЫЕ ФОРМЫ И КРЫШКИ К НИМ
Алюминиевый контейнер R9G размером 125х98х36 мм и объемом 250 мл – 
универсальная форма для приготовления, хранения, перевозки готовых блюд, 
длительного хранения  в замороженном виде. Это гарантирует скорость и 
гигиеничность приготовления. 
Форма доступна к заказу в комплекте с прозрачной пластиковой крышкой. 
G-образные края контейнера — прочные и крепко держат пластиковую 
крышку. Она позволяет компактно хранить заготовки и готовые блюда, экономя 
холодильное и витринное пространство.
Подобные контейнеры выгодны тем, что их не нужно мыть, они не бьются, 
абсолютно безвредны. Алюминиевая посуда экологична и подвергается 
вторичной переработке. 
В комплекте к C109G можно заказать прозрачную куполообразную крышку из 
прочного, кристально прозрачного пластика. Такая крышка сохраняет свежесть 
продукта и объемный кулинарный декор. 

СТЕНД | ЗАЛ |3C84 15 FORMACIA +7(812)640-01-59 office@formacia.ru www.formacia.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

OSQ BOX WITH HANDLE M
Упаковка OSQ BOX WITH HANDLE M идеально подойдет для сегментов FAST 
FOOD и TAKE AWAY. Прочная конструкция защитит блюдо от повреждений 
при доставке, а опциональные вентиляционные отверстия в верхней части 
короба помогут сохранить его вкус и качество. Благодаря особой конструкции 
замков на ручке упаковка выдерживает вес до 1,5 кг и легко закрывается 
и открывается (нажатием на ручку в середине). Бокс удобно переносить за счет 
эргономичной ручки.
Упаковку удобно штабелировать, сложив ручки и вставив их края в специальные 
вырезы. Упаковка не имеет ламинации и подлежит полной переработке. Также 
отсутствие ламинации снижает стоимость.
Универсальный формат: упаковку можно использовать как переносной 
контейнер для доставки комбо-наборов или нескольких различных блюд 
в индивидуальных упаковках. При этом контейнер подходит для различных 
рынков пищевой индустрии.

OSQ HD BOX
Универсальное решение для доставки хот-догов, снеков или различных фастфуд-
продуктов (картофель фри, сырные палочки, куриные крылышки и т.д.).
Надежная конструкция позволяет перевозить одновременно несколько 
упаковок, устанавливая одну на другую, и экономя при этом место в термосумке.
Универсальный размер подойдет для большинства хот-догов, а увеличенная 
высота бокса позволит перевозить хот-доги с большими «шапочками».

РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

СТЕНД | ЗАЛ |2F34 14 OSQ GROUP +7(495)773-87-18 clients@osqgroup.ru www.osqgroup.ru
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СЕРИЯ СТОЛОВОЙ ПОСУДЫ FUTERA ОТ BONNA
Уникальная серия столовой посуды Futura от Bonna. Bonna — профессиональный 
твердый фарфор. Фарфор Bonna отличается своей прочностью, устойчивостью 
к сколам и механическим воздействиям, что делает его идеальным 
для профессионального использования.
Уникальный дизайн посуды, который сможет удивить гостей. На многие 
позиции в новой серии Futura идет пожизненная гарантия от сколов, что делает 
продукцию Bonna более привлекательной для рестораторов.
Новый уровень инноваций — впервые в истории искусственным интеллектом 
была создана уникальная серия посуды Futura. Вы еще никогда не видели 
ничего подобного!
Для создания уникального дизайна использовались фотографии с картинами, 
относящимися к эпохе Ренессанса. Это позволило придать узорам Futura особую 
глубину и художественность. Кроме того, технология отражает сам Ренессанс 
сегодня, со всеми его возможностями!

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2В64 14 MASTERGLASS +7(495)191-75-07 mail@masterglass.ru www.masterglass.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ) РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

OSQ PILLOW XL
Упаковка в форме ролла предназначена для шаурмы/донера/ролла. Рассчитана 
для предприятий сегментов fast food, take away, street food и HoReCa.
Увеличенный размер упаковки подойдет для роллов и шаурмы большего 
размера.
Надежный замок на верхней крышке исключает случайное самооткрывание 
упаковки и выпадение содержимого. Две линии отрыва повышают удобство 
использования покупателями.
Герметичное дно не допустит протекания соусов.

СТЕНД | ЗАЛ |2F34 14 OSQ GROUP +7(495)773-87-18 clients@osqgroup.ru www.osqgroup.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

КРУЖКА ESMA DEREBOY, 350 МЛ
Кружки ручной работы Esma Dereboy из лиможского фарфора отличаются 
эргономичный дизайном, эстетичным внешним видом и дарят особые 
впечатления любителям кофе и чая. Широкая колористическая линейка 
и уникальность форм позволяет создавать многообразие комбинаций, 
сочетающихся с любым интерьером кофейни, ресторана, бара и усиливая 
впечатления гостей. 
Эргономичная форма, натуральность 9 природных цветов.  Качество 
и экологичность лиможского фарфора.  Современный дизайн, легкость 
и одновременная прочность. Благодаря форме и качеству лиможского фарфора 
уникальные кружки раскрывают и усиливают вкус кофе и чая. 

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2Е100 14 SALON HOME 
DECOR

Москва: +7(993)911-22-33
Новосибирск: +7(383)277-79-54

info@salonhomedecor.ru
www.salonhomedecor.ru 
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

WHITE STONE
Серия WhiteStone стала эффектным продолжением популярной коллекции 
Monolith от Wilmax, выполненной в черном и песочном цвете. Матовая 
поверхность белой фарфоровой посуды с текстурой натурального камня 
выступает прекрасным фоном для разнообразных блюд и подчеркивает 
их красоту. 
Безупречно белый цвет и лаконичные формы посуды из серии WhiteStone 
способствуют стильному оформлению стола. Широкий выбор различных форм 
и объемов изделий позволят создать комплексную монохромную сервировку. 
Глубокие и плоские тарелки, квадратные и круглые формы, салатники для общей 
и индивидуальной подачи, сервировочные блюда, а также удобные соусники 
помогут организовать полноценную подачу из нескольких блюд.
Посуда серии WhiteStone покрыта текстурным слоем глазури, эффектно 
имитирующим белоснежный природный камень, а по сути является 
высококачественным фарфором. Этот природный материал имеет гораздо более 
высокие потребительские характеристики по сравнению с изделиями из сланца 
и керамики, которые предлагают другие производители. 

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2Е11 14 WILMAX 
ENGLAND +7(985)252-34-31 julia@wilmax.uk www.wilmax.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ЧАЙНИК DEGRENNE SALAM MONOCHROME, 700 МЛ, 
НА 4  ЧАШКИ 
Чайник Salam Monochrome — символ французского бренда Degrenne с 1953 года. 
Чайник имеет особую форму носика, эргономичую форму ручки, уникальную 
стальную муфту с фетровой подкладкой, которая поддерживает температуру чая. 
Уникальный чайник представлен в музее современного искусства в Нью-Йорке. 
Благодаря конструкции чайника, состоящей из стального колпака с фетровой 
подкладкой, который накрывает фарфоровый корпус, напиток сохраняется 
горячим в 2 раза дольше, чем в традиционном чайнике, и позволяет создавать 
насыщенный вкус. 

ТАРЕЛКА ЦИЛИНДР ОТ ТУРЕЦКОГО БРЕНДА ESMA 
DEREBOY
Уникальная тарелка из лиможского фарфора нового турецкого бренда Esma 
Dereboy. Форма — цилиндр. Размерный ряд от 11 до 22 см, цветовая палитра 
в натуральных природных оттенках, сочетающихся между собой. 
Эргономичная форма, натуральность цветов в 9 природных оттенках. Качество 
и безопасность лиможского фарфора. Современный дизайн. При всей 
визуальной основательности и стабильности формы тарелки она очень легкая 
и одновременно прочная. 
Тарелка-цилиндр — уникальная и универсальная для ресторанов. Тарелка 
прекрасно подойдет для подачи супов, горячих блюд, десертов, салатов, 
азиатской кухни и многих других. Необычная и одновременно простая   форма 
цилиндра — это стильное и удобное решение для ресторанов и кафе. 

СТЕНД | ЗАЛ |2Е100 14 SALON HOME 
DECOR

Москва: +7(993)911-22-33
Новосибирск: +7(383)277-79-54

info@salonhomedecor.ru
www.salonhomedecor.ru 

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ПИВНОЙ БОКАЛ «ФРЕСКУРА»
Пивной бокал на ножке объёмом 600 мл
Цена значительно ниже, чем у зарубежных и отечественных аналогов.
Наличие на стоках. Конкурентные продукты крайне редко появляются в наличии.

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2А38 14 ДЕКОСТЕК info@decostek.ru www.b2bdecostek.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ПОДНОС ЧАЙНЫЙ С САЛФЕТКОЙ
Чайный поднос сплетен вручную из ивовой лозы в комбинации со столярной 
работой. Изделие функционально, может использоваться как для выкладки 
различных продуктов, так и для декора.  
Ручная работа, оригинальный дизайн, натуральность и экологичность 
используемых материалов.

ТАРЕЛКА ДЛЯ ФРУКТОВ «ЛИСТИК»
Плетеная тарелка в форме листика. Размеры 680*180 мм. Сплетена вручную 
из натуральной ивовой лозы. 
Плетеная тарелка в форме листика обеспечит оригинальную выкладку 
фруктов, также может использоваться для создания декоративных и цветочных 
композиций. Натуральный материал позволяет гармонично вписать изделие 
в интерьер.
Тарелка плетеная повторяет форму вытянутого листочка ивового дерева, отсюда 
и название «Листик». Изделие сплетено вручную мастерами. Оно создано 
из натурального, экологичного материала — ивовой лозы. 

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2Н68 14 ВЯТСКАЯ 
КОРЗИНА +7(953)675-90-32 ivolga4@yandex.ru www.vkorzina.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

SN1620  ПРОТИВЕНЬ ИЗ АЛЮСТИЛА НА 15 БУЛОЧЕК 
ДЛЯ ГАМБУРГЕРА
SN1620 — противень из алюстила на 15 булочек для гамбургера. Инвентарь 
экономит время пекаря и ресурсы – противень не надо смазывать маслом, 
антипригарное покрытие позволяет готовому продукту легко сниматься с листа. 
Булочки идеально подрумянились и хорошо пропеклись уже через 10 минут!
– Изготовлены из современного материала — АЛЮСТИЛА  (сплава алюминия 
и стали) 
–  Прочнее и выносливее обычного алюминиевого противня 
–  Сокращают время выпечки на 10-15% 
–  Антипригарное покрытие 
–  Не требуют смазывания 
–  Булочки прекрасно отходят от дна и не оставляют нагар 
–  Усиленный борт позволяет штабелировать листы
Компания ИНВИ — официальный представитель тайваньской корпорации SAN 
NENG.  Это крупнейший производитель профессионального кондитерского 
и пекарского инвентаря Юго-Восточной Азии, а продукция востребована 
по всему миру.

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |3С106 15 INVI +7(800)555-34-29 info@invi-shop.ru www.invi-shop.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

КРУГЛАЯ ТАРЕЛКА «МОТТО» 300*300*40ММ
Круглая тарелка из дуба для подачи закусок, салатов, пасты и других блюд. 
Рельеф выполнен вручную. Деревянная посуда пропитана смесью пищевых 
масел, устойчивой к вымыванию и истиранию. Гарантия — 1 год. 
1. Цена значительно ниже рыночной за счет массового изготовления продукции 
в мастерской.
2. Высокая надежность изделия с гарантией 1 год, использование дорогой 
пропитки.
3. Гибкость, возможность изменения формы и размеров, изготовление на заказ.
Техническая возможность создавать рельеф вручную, низкая цена, высокая 
устойчивость к истиранию.

ЭТАЖЕРКА ПОД ШОТЫ «МИНДОН»
Барная этажерка из дуба для подачи сета шотов для большой компании. Удобно 
выносить гостям благодаря фрезерованным отверстиям под рюмки. Подача 
выглядит эффектно и красиво. 
1. Отсутствие аналогов на рынке.
2. Гибкость дизайна, возможность изменения формы и размеров, количества 
шотов. изготовление на заказ.
3. Высокая надежность изделия с гарантией 1 год, использование дорогой 
пропитки.
4. Премиальный внешний вид.

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2F85 14 МАСТЕРСКАЯ 
«ДРЕВЕНЬ»

+7(910)608-25-86 drevenkaluga@gmail.com www.drevenshop.com
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

НАБОР КУБОВ ДЛЯ ПОДАЧИ АССОРТИ ЗАКУСОК 
«СИЛОНТ»
Набор кубов из дуба представляют собой отдельные изделия, которые можно 
располагать в любом порядке. Разработаны для использования в отелях, 
на свадьбах/для фуршета/кейтеринга/банкета и других выездных мероприятий 
и не только.  
1. Аналогов на рынке не встречается.
2. Низкая цена  за счет массового изготовления продукции в мастерской.
3. Высокая надежность изделия с гарантией 1 год, использование дорогой 
пропитки.
4. Гибкость дизайна, возможность изменения формы и размеров, изготовление 
на заказ.
5. Максимальная клиентоориентированность.

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2F85 14 МАСТЕРСКАЯ 
«ДРЕВЕНЬ»

+7(910)608-25-86 drevenkaluga@gmail.com www.drevenshop.com

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТОЛОВЫЕ ПРИБОРЫ VERSAILLES
Столовые приборы VERSAILLES в винтажном стиле. Новинка 2023 года 
от испанского производителя COMAS — столовые приборы с рельефным 
растительным орнаментом и необычной формой, стилизованной под столовые 
приборы XVII века. Серия выполнена в нескольких цветах — с PVD-покрытием 
Copper, Gold, Black, Satin.
Приборы выполнены из высококачественной нержавеющей стали марки 18/10. 
Это означает, что 18%-ное содержание хрома придает приборам прочность 
и устойчивость к коррозии, а 10%-ное содержание никеля защищает сплав 
от агрессивного воздействия пищевых кислот.
Оригинальный дизайн приборов придаст сервировке стола неповторимый 
уникальный акцент и привлечет внимание посетителей.
Испанская компания Comas является лидером в сфере HoReCa с 1991 года 
и предлагает самый широкий ассортимент столовых приборов.  Они идеально 
сочетают в себе высокое европейское качество, оригинальные дизайны 
и доступные цены.

КЕРАМИЧЕСКАЯ ПОСУДА ASTERA PEARL И ASTERA 
OCEAN
НОВИНКА от бельгийского бренда Cosy & Trendy.
Серии ASTERA PEARL и ASTERA OCEAN созданы по мотивам традиционной 
японской посуды с рельефными формами, имитирующими лепестки 
хризантемы. Керамика серии ASTERA PEARL имеет песочные оттенки и красивый 
перламутровый блеск. Серия ASTERA OCEAN отличается сложным цветовым 
сочетанием песочных, коричневых и голубых оттенков, полученных в результате 
реакции глазури при обжиге.
В ассортименте представлены тарелки разного диаметра, салатники, розетка, 
соусник и кружки.
Цветовые вариации, возникающие в результате реакции глазури при обжиге, 
эффектны и всегда привлекают внимание гостей.  Посуда от Cosy & Trendy 
отличается высокой прочностью и долговечностью. Ей не страшны царапины, 
резкие перепады температуры и влажность.

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2F90 14 ПРОЕКТ 2015 +7(495)150-11-08 info@projecthotel.ru www.projecthotel.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

ФАРФОР FENIKS ОТ БРЕНДА PORLAND
Оригинальный рельефный рисунок в НОВОЙ коллекции FENIKS.
Компания Porland, вдохновленная мифологией, создала серию FENIKS 
с рельефным растительным орнаментом и изображением птиц.
Коллекция Feniks, олицетворяющая бессмертие, — это белоснежный фарфор 
с повышенной прочностью и обширным ассортиментом для полного 
настольного решения, который идеально подходит для ресторанов, кафе 
и отелей.
В серии представлены сервировочные тарелки, тарелки глубокие, блюда 
овальные, солонка, перечница, супницы, салатники.
Белоснежный фарфор с уникальным рельефным рисунком и повышенной 
прочностью и долговечностью. Привлечет внимание гостей и прослужит долго.
Уникальный дизайн, повышенная прочность, доступная цена, наличие на складе 
в Москве.

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2F90 14 ПРОЕКТ 2015 +7(495)150-11-08 info@projecthotel.ru www.projecthotel.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

«КАННЫ» ДИВАН 2-МЕСТНЫЙ ПЛЕТЕНЫЙ 
ИЗ РОУПА, ОСНОВАНИЕ — ДУБ, РОУП БЕЖЕВЫЙ 
КРУГЛЫЙ, ТКАНЬ БЕЖЕВАЯ
Двухместный диван «Канны» с подушками в комплекте.
Боковины каркаса и спинка вручную оплетены роупом — эластичными 
синтетическими лентами, изготовленными из высокопрочных полиэфирных 
волокон. Цвет оплетки — бежевый. Основание — дуб.
Подушки состоят из наполнителя и съемных чехлов, которые обработаны 
влагоотталкивающей пропиткой. Материал — 100% полиэстер.
Роуп — очень прочный материал. Синтетический канат способен выдержать 
большие нагрузки веса, поэтому мебель из роупа прослужит очень долго. Роуп 
не выцветает на солнце, поэтому такую мебель можно использовать как в доме, 
так и на улице. Это отличный вариант для всесезонной зоны отдыха на террасе. 
Древесина дуба обладает рядом преимуществ: она прочная, влагостойкая, 
обладает уникальной текстурой, экологична. Поэтому дуб является одним 
из самых востребованных материалов для изготовления мебели.
Диван «Канны» подходит практически в любой интерьер — от скандинавского 
и лофта до бохо и кантри.

«МОНАКО» КРЕСЛО ИЗ РОУПА, КАРКАС 
АЛЮМИНИЙ СВЕТЛО-СЕРЫЙ, РОУП  
СВЕТЛО-СЕРЫЙ, ТКАНЬ СВЕТЛО-СЕРАЯ
Плетеное кресло «Монако» для обустройства обеденной или лаунж-зоны.
Изготовлен из алюминиевого каркаса, оплетенного вручную эластичными 
синтетическими лентами из высокопрочных полиэфирных волокон. Цвет каркаса 
и оплетки – светло-серый.
Подушки состоят из наполнителя и съёмных чехлов, которые обработаны 
влагоотталкивающей пропиткой светло-серого цвета.
Интерьерная мебель из роупа прослужит много лет и не будет требовать 
быстрой замены. Роуп выдерживает очень большой вес, поэтому подойдет 
не только для изготовления садовой мебели, но и для подвесных качелей.

МЕБЕЛЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2F94 14 4SIS +7(495)212-18-12 info@4sis.ru www.4sis.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

«ДИЕГО» СТУЛ ПЛЕТЕНЫЙ ИЗ РОУПА, КАРКАС 
ИЗ СТАЛИ СЕРЫЙ (RAL7022), РОУП ТЕМНО-СЕРЫЙ 
КРУГЛЫЙ, ТКАНЬ СЕРАЯ
Стул «Диего» изготовлен из стального каркаса, окрашенного порошковой 
износостойкой краской серого (RAL7022) цвета. 
Каркас вручную оплетен темно-серым роупом — эластичными синтетическими 
лентами из высокопрочных полиэфирных волокон.
В комплект входит подушка со съемным чехлом из 100% влагоотталкивающего 
полиэстера темно-серого цвета.
Размер плетеного стула: 530х560х770 мм.
Интерьерная мебель из роупа прослужит много лет и не будет требовать 
быстрой замены. Роуп выдерживает очень большой вес, поэтому подойдет 
не только для изготовления садовой мебели, но и для подвесных качелей.

МЕБЕЛЬ

СТЕНД | ЗАЛ |2F94 14 4SIS +7(495)212-18-12 info@4sis.ru www.4sis.ru

РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТУЛ CROSS
Классический французский стул «Кросс армчер» с подлокотниками выполнен 
из массива березы, сиденье выполнено из натурального ротанга. Элегантный 
удобный и прочный стул, который прослужит Вам долгие годы, не требуя 
специального ухода.
1.Прочные и долговечные материалы — натуральный ротанг и массив березы
2. Используется технология гнутой древесины
3. Элегантный дизайн
Эргономичная спинка, удобное сиденье и высокие подлокотники позволяют 
комфортно сидеть в течение длительного времени. Конструкция изделия 
разработана с учетом равномерного распределения нагрузки.

СТУЛ VIMTA 
Стильный стул VIMTA, выполненный из многослойной плавно изогнутой фанеры, 
выполнен в стиле работ американских дизайнеров середины двадцатого века. 
Он удобен, легок и естественен. Светлая обивка из высококачественной экокожи 
неприхотлива в уходе, долговечна и красива. Удобные и обволакивающие 
формы спинки и сиденья стула обеспечат комфорт на протяжении длительного 
времени. Широко поставленные прочные ножки делают модель крепкой 
и основательной. 

МЕБЕЛЬ

TetChair

TetChair

СТЕНД | ЗАЛ |2А34 14 TETCHAIR +7(499)288-00-47 info@tetchair.ru www.tetchair.ru
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РЕСТОРАН (ОБОРУДОВАНИЕ)

СТУЛ CHAVARI
Модель изготовлена из высококачественного пластика. Такой материал 
практичен, долговечен, не вызывает аллергии, не впитывает запах, 
не притягивает грязь и пыль, не деформируется под воздействием влаги, 
прост в уходе. Благодаря небольшому весу стул легко перемещать из одного 
помещения в другое. Слегка выгнутая спинка, крепкий каркас, устойчивые 
ножки, вместительное сиденье помогут принять расслабленную позу 
и отдохнуть с комфортом после тяжелого дня. Изящная модель — воплощение 
простоты, лаконичности и функциональности. Надежный стул CHAVARI 
будет удовлетворять всем вашим требованиям, придаст неповторимость 
и элегантность, будет отлично смотреться в любом помещении и соответствовать 
выбранному стилю. 

ПОСУДА И ИНВЕНТАРЬ

TetChair

СТЕНД | ЗАЛ |2А34 14 TETCHAIR +7(499)288-00-47 info@tetchair.ru www.tetchair.ru
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СТЕНД | ЗАЛ |3C60 15 BAGERSTAT 
FOODSERVICE +7(495)763-07-21 info@bagerstat.com www.bagerstat.com

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

БУЛОЧКА ДЛЯ БУРГЕРА ГЛЕЙЗ
Булочка для бургера Глейз с глянцевой глазировкой
Булочка позволяет вывести на новый уровень привычные позиции в меню и тем 
самым увеличить продажи за счет премиального внешнего вида, обеспеченного 
аппетитной глянцевой кроной.
Булочка Глейз — это отличное решение для визуального апгрейда ваших 
бургеров. Просто «переоденьте» ваш бургер в булочку Глейз и увеличивайте 
продажи.

БУЛОЧКА ДЛЯ ДАТСКОГО ХОТ-ДОГА 
КАРТОФЕЛЬНАЯ
Булочка для датского хот-дога Картофельная — это двойная порция картофеля. 
Картофельные хлопья в составе делают структуру более нежной и воздушной, 
а поджаренные картофельные хлопья в качестве посыпки добавляют булочке 
аромат жареного картофеля.
Картофель всегда остается в топе потребления у россиян. Картофельная булочка 
для хот-дога позволит объединить в готовом блюде любимые ингредиенты 
в неповторимый уникальный вкус: сосиска, лук, огурчик и картофель.
Нестандартный и яркий вкус булочки, а также аппетитный внешний вид позволят 
удивить гостей и сделать даже самый простой по рецепту хот-дог в меню 
премиальным, а значит, более маржинальным. 

КАКАО-ПОРОШКИ CACAO BARRY
Уникальная коллекция лучших вкусов какао, в том числе чистосортных 
и органических, дает шефам безграничные творческие возможности.
Широкая палитра цветов, натуральных и искусственных. Убедительный выбор 
показателей pH, жирности и водопоглощения позволяет осуществить самые 
сложные рецепты.
Возможность у кондитера использовать какао-порошок для решения конкретных 
задач.

СТЕНД | ЗАЛ |3C74 15 BARRY 
CALLEBAUT +7(499)922-19-30

EXPRESS YOUR 
TRUE NATURETM

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

communication@barry-callebaut.com 
www.barry-callebaut.com/Ru-ru
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СТЕНД | ЗАЛ |3Е100 15 BRAVOLLI 
PROFESSIONAL +7(911)411-11-64 info@tdyarmarka.ru www.tdyarmarka.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

СВЕКЛА СУШЕНАЯ ЭКСТРУЗИОННАЯ БЫСТРОГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ BRAVOLLI PROFESSIONAL 0,8 КГ
Уникальный ингредиент придаст классическому борщу интенсивный рубиновый 
цвет, не теряет цвет в процессе варки, экономичный расход.
Может применяться как натуральный краситель для придания насыщенного 
цвета и вкуса различным супам, маринадам, салатным заправкам.
Натуральный состав, не содержит консервантов, добавок Е, усилителей вкуса!
Этот инновационный свекольный краситель, произведенный по технологии 
экструзии, имеет явные преимущества перед другими красителями:
- лучшая растворимость по сравнению с свекольным порошком,
- меньший расход продукта,
- не требует варки,
- экономически выгоднее.

СЫРНАЯ ПАНИРОВКА ДЛЯ КУРОЧКИ И НАГГЕТСОВ 
BRAVOLLI PROFESSIONAL 2,1 КГ
Уникальная рецептура панировки от Bravolli Professional придаст невероятно 
ароматную корочку и яркий сырный вкус блюдам из птицы, мяса, рыбы 
или овощей.
Единственная сырная панировка в категории панировочных решений 
российского рынка.
Отлично подойдёт для шницелей, наггетсов, стрипсов, отбивных, закусок из сыра 
и морепродуктов.
100% натуральные ингредиенты.

ГОТОВЫЕ ПОКРЫТИЯ СHOCOVIC
Универсальные покрытия, готовые к применению, испанского бренда Chocovic 
— Alba — из белого и Paula — из темного шоколада, которые можно использовать 
и как начинки.
Продукт готов к употреблению. 
Простота и экономичность в использовании – промышленный вариант ганаша.
Создаёт эффект «мягкого шоколада», не трескается и не крошится при нарезке.
При глазировании образует матовую поверхность.
Не стекает при декорировании сложных поверхностей.
Можно использовать в качестве ароматизирующей и подкрашивающей добавки 
к различным кремам.
Крем не имеет неприятного жирного послевкусия.
Продукт устойчив к заморозке и деформации.

СТЕНД | ЗАЛ |3C74 15 BARRY 
CALLEBAUT

EXPRESS YOUR 
TRUE NATURETM

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

+7(499)922-19-30 communication@barry-callebaut.com 
www.barry-callebaut.com/Ru-ru
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СТЕНД | ЗАЛ |1Е10 13 COMPLEX BAR +7(495)431-90-60 info@complexbar.ru www.complexbar.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

КОРДИАЛЫ C.O.D.E
Кордиалы C.O.D.E — готовая база для ваших напитков!
1. Всегда на высоте! Стабильно высокий результат при приготовлении коктейлей 
даже новичками.
2. Быстрое приготовление! 30 секунд — среднее время приготовления коктейля 
с кордиалами C.O.D.E. Экономьте время на создании премиксов и подготовке 
ингредиентов для ваших напитков.
3. Минимум ингредиентов и инвентаря! Вам понадобится только выбрать вкус 
кордиала, алкогольную составляющую и смешать их. 
4. Выгодное приобретение! Сэкономьте на закупке тысячи ингредиентов, 
инструментов и рабочих часах сотрудников, приобретая кордиалы C.O.D.E.
Особенности Кордиалов C.O.D.E
Бренд C.O.D.E предлагает линейку кордиалов с популярными фруктовыми 
и ягодными вкусами. В ассортименте фруктовые добавки к алкогольным 
коктейлям, призванные изменить представления о спиртных напитках. 
Уникальный продукт стремительно ворвался на рынок алкоголя и заполнил 
разум людей, ценящих вкусовые эксперименты. Его оригинальность — 
в сбалансированном составе. Любой вид имеет ароматную базу и неповторимое 
сочетание кислых и сладких оттенков. В нем содержатся натуральные 
компоненты, способствующие максимально полному раскрытию букета после 
смешивания ингредиентов.

ФРУКТОВЫЕ КОНЦЕНТРАТЫ ODK
Первая линейка фруктовых пюре для коктейлей, линия Fruity Mix, была запущена 
в Италии в 1994 году. На сегодняшний день в ассортименте компании более 150 
наименований продукции, востребованной более чем в 50 странах мира!
Самый широкий ассортимент фруктовых пюре, доступных на рынке.
Упаковано в запатентованные бутылки, сохраняющие свежесть. Инновационный 
дизайн позволяет переворачивать бутылку вверх дном без утечки, пока бармен 
или бариста не нажмет на нее.
Их можно хранить при комнатной температуре, а после открытия они могут 
храниться до 3 месяцев.
Идеально сбалансирован по сладости, кислоте и содержанию фруктов.
Натурально подкисленный, не лимонной кислотой, а соком.
Изначально разрабатывался как ингредиент для коктейлей.
В настоящее время, благодаря широкой дистрибьюторской сети, его 
универсальность выросла от смузи до ингредиентов для десертов и так далее.
Пюре содержат тщательно выращенную смесь свежих фруктов, овощей 
и эфирных масел, что придает им мощный и аутентичный вкус.
Бренд ориентируется на натуральные ароматизаторы и натуральные красители. 
Без спирта, без консервантов, не содержит глютена и чего-либо искусственного. 

СЫР МОЦАРЕЛЛА ДЛЯ ПИЦЦЫ KITCHN!
Сыр моцарелла KITCHN! с массовой долей жирности 40% произведен 
из отборного молока, молокосвертывающих ферментов и заквасочных культур, 
без добавления вкусовых добавок и специй.
Сыр моцарелла KITCHN! – продукт, изготовленный специально для сегмента 
HoReCa. Произведен из отборного молока и только качественных ингредиентов, 
не содержит вкусовых добавок и специй. Состав, идеально проработанная 
рецептура, а также контроль всех стадий производства позволили нам создать 
продукт с оптимальным сочетанием мягкости и упругости, который идеально 
сочетается с различными ингредиентами.
Сыр не горит, тянется и подходит для различных рецептур и температурных 
режимов. Формирует плотную упругую нить после запекания. Натираемая 
стружка остается рассыпчатой.

СТЕНД | ЗАЛ |3С80 15 KITCHN! +7(3852)463-806 sales@kitchnfood.ru www.kitchnfood.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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КРЕМНИЕВАЯ РОДНИКОВАЯ ГАЗИРОВАННАЯ 
ВОДА SIENERGY
Родниковая кремниевая вода SiEnergy — единственная из России в каталоге 
«Лучшие премиальные воды мира» (США). Насыщена углекислым газом. 
Обладает освежающим эффектом, восполняет потери кремния в организме, 
выводит токсины, вирусы и тяжелые металлы.
Разработано по просьбе представителей HoReCa, желающих иметь питьевую 
воду в паре – с газом и без. Отличная замена импортным водам премиального 
сегмента.
На рынке других российских производителей воды, представленной в каталоге 
«Лучшие премиальные воды мира». Теперь выпущена газированная вода 
в стекле объемом 0,5 и 0,25 л.

СТЕНД | ЗАЛ |3А20 15 SIENERGY 
ВОДА +7(902)371-78-13 siwaterbiz@mail.ru www.sienergywater.com

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

РУЛЕТ «ДОМАШНИЙ»
Жаркое из перепела по вкусу напоминает куриное, но при этом оно более 
нежное. Перепелиное мясо запекается и обжаривается быстрее, при этом имеет 
высокую калорийность, превосходит крольчатину и курятину по питательным, 
вкусовым и диетическим свойствам. Продукт подходит для приготовления 
множества аппетитных блюд. Его можно не только зажарить на сковороде 
и подать к повседневному обеду с любым гарниром, но и превратить 
в настоящий деликатес к праздничному столу. Жаркое из мяса перепела отлично 
сочетается с медовыми, ягодными, соевыми и другими соусами.
Бескостное мясо перепела — быстрое и удобное в готовке, гипоаллергенное, 
диетическое, содержит большой набор полезных макро- и микроэлементов 
и витаминов.. Выращено в экологически чистом районе.

СТЕНД | ЗАЛ |3E102 15 QEGG +7(495)641-82-69 zakaz@rukko.ru www.qegg.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

FRANKLIN POPCORN
Первый в России попкорн для СВЧ с натуральными специями, сушеными 
овощами и травами. Фирменная смесь натуральных масел для попкорна 
с добавлением оливкового масла. Кукурузные зерна премиальных сортов, 
закупаемые с полей России, ЮАР, Бразилии и США. Уникальные вкусы, 
отвечающие запросам современного человека
Гарантированно лучший вкус в сегменте «попкорн для СВЧ» за счёт формата Self 
made. Популярный на рынке Азии и США формат Self made приготовления 
попкорна СВЧ подразумевает разделение кукурузного зерна и специй. В Franklin 
popcorn потребитель получает отдельный пакет с фирменной смесью специй, 
которые просто всыпаются в пакет после приготовления в СВЧ. Встряхнули 
15 секунд и готово — свежеприготовленный, горячий попкорн с суперъярким 
и, главное, натуральным вкусом.

СТЕНД | ЗАЛ |1C83 13 ORIGINAL www.original-eco.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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СЫРНЫЙ СОУС TAMAKI
Нежный сливочно-сырный насыщенный вкус. 
Изготовлен по традиционной американской рецептуре. Производится 
методом тщательного взбивания, что придать любым блюдам сливочный вкус 
выдержанного сыра Чеддер.
Непревзойденный вкус.
Победитель слепых дегустаций.

ПАНИРОВОЧНАЯ СМЕСЬ TAMAKI
При использовании кляра из оригинальной панировочной смеси Tamaki блюда 
получаются пышные, с золотистой корочкой. Курица, рыба и овощи после 
обжаривания становятся хрустящими, невероятно вкусными, ароматными, 
с приятным, многогранно раскрывающимся послевкусием.
Изготовлена по классической американской рецептуре.
Экономичная смесь: из 1 кг сухой смеси получается 2,7 литра готового кляра. 
Масло в кляре не задерживается из-за особенностей состава.

СОУС ЗЕЛЕНЫЙ ЧИЛИ TAMAKI
Соус «Зеленый чили» от Tamaki идеально использовать для маринования 
и приготовления овощей, мяса, морепродуктов. У соуса незабываемый вкус 
перца чили с лаймом, лемонграсс в составе придает свежесть. Придает готовому 
блюду ярко-изумрудный привлекательный внешний вид, подходит для соус-арта.
Необычный вкус, термостабилен — можно применять при жарке и запекании.
Нет аналогов на рынке.

СТЕНД | ЗАЛ |3D120 15 TAMAKI +7(495)989-44-35 hello@tamaki.ru www.tamaki.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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СТЕНД | ЗАЛ |3E70 15 UNAGRANDE 
COMPANY +7(495)782-15-16 mail@unagrande.com www.unagrande.company

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

МАСЛО СЛАДКО-СЛИВОЧНОЕ ТРАДИЦИОННОЕ 
UNAGRANDE, 82,5%, ДЛЯ СЛОЕНОГО ТЕСТА
Натуральное сливочное масло жирностью 82,5% изготавливается по ГОСТ 
32261-2013 из молока высшего сорта. В составе масла исключительно свежие 
пастеризованные сливки. Сливочное масло Unagrande отличается нежным 
сливочным вкусом и высоким качеством. Сливочное масло в форме пласта 
позволяет раскатать его в слоеное тесто для идеальных воздушных круассанов. 
Формат сливочного масла весом 2 кг специально разработан для кафе, пекарен 
и ресторанов (HoReCa).
1. Изготавливается по ГОСТ 32261-2013.
2. В составе только пастеризованные сливки.
3. Обладает нежным и сливочным вкусом натурального сливочного масла.
4. Плоская форма позволяет быстро разморозить и раскатать в тесто. Идеально 
для слоеного теста.

БРЫНЗА ВЫДЕРЖАННАЯ «ВЕЛИКА БРЪНЗА»
Брынза болгарская выдержанная — мягкий рассольный сыр, который изготовлен 
из коровьего молока высшего сорта. Выдержанная брынза — плотная, ломкая, 
с небольшим количеством глазков неровной формы. Сыр вызревает в рассоле 
не менее 45 суток, и поэтому вкус выдержанной брынзы более насыщенный, 
зачастую более соленый. Классическая брынза идеально подходит для горячих 
блюд, салатов и закусок, а также для выпечки – сыр хорошо плавится. 
1. В составе только молоко, ферменты и соль.
2. Брынза вызревает в рассоле 45 суток, что делает вкус более насыщенным.
3. Обладает кисломолочным, ярко выраженным терпким соленым вкусом.
Натуральный состав и выдержка 45 суток в рассоле делает брынзу уникальной. 
На полках представлена в основном ультрафильтрованная брынза.

KNORR PROFESSIONAL СОУС «ДЕМИ ГЛАС»
Knorr Professional Соус Деми Глас Сухая смесь — это классический темный соус 
для мясных блюд, обладающий ярким вкусом, ароматом, однородной текстурой. 
Профессиональная база для классических и авторских соусов, которая помогает 
сделать блюда вкусными для гостя и прибыльными для заведения.
Классический соус «Деми Глас» готов за 5 минут.
Соус обладает идеально гладкой текстурой, насыщенным вкусом и ароматом.
Стабилен при заморозке и последующей дефростации, при повторном 
разогреве и на мармите.
Стабилен при взаимодействии с алкоголем и кислой средой.
Уникальная рецептура.

СТЕНД | ЗАЛ |3Е11 15 UNILEVER FOOD SOLUTION www.unileverfoodsolutions.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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КОЛБАСА ПЕППЕРОНИ СЫРОКОПЧЁНАЯ, 0,5 КГ
Пепперони выделяется на фоне классической колбасы ярко-оранжевым цветом 
и жгучим вкусом. 
Прекрасно дополнит любую пиццу, а также станет неотъемлемой частью мясной 
нарезки.  
В производстве используется только высококачественное охлажденное мясо 
с собственных ферм и передовые технологии переработки.

МУКА ПШЕНИЧНАЯ ХЛЕБОПЕКАРНАЯ ВЫСШЕГО 
СОРТА, 2 КГ  
Из зерна, выращенного на полях Кубани, вырабатывают хлебопекарную муку 
различного назначения. 
Благодаря отличным хлебопекарным качествам мягкую муку высшего сорта 
используют для изготовления: тортов, вафель, пирожных, различных видов 
теста (слоеного, песочного, сдобного), теста для пиццы, соусов и начинки 
для кондитерских изделий.
Высококачественная мука собственного производства идет в продажу 
в различных форматах упаковки – 2, 5, 10, 25, 50 кг.   

БЕКОН СЫРОКОПЧЁНЫЙ, 0,2 КГ
Сырокопченый бекон имеет солоноватый вкус с ароматом дымка. 
Чаще всего с ним готовят брускетты, бургеры, пасту и яичницу.
В производстве используется только высококачественное охлажденное мясо 
с собственных ферм и передовые технологии переработки.

СТЕНД | ЗАЛ |3Е80 15 АГРОКОМПЛЕКС 
ИМ. Н.И. ТКАЧЁВА +7(800)250-06-90

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

info@agrokomplex.ru 
www.agrokomplex.ru
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СУХАЯ СМЕСЬ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
ПРОТЕИНОВОГО МОРОЖЕНОГО 
Линейка Sport включает в себя протеиновое мороженое без сахара, богатое 
белком. Для производства используется цельное молоко и изолят сывороточного 
белка. Именно они являются самыми легкоусвояемыми и безопасными 
источниками этого элемента. В качестве подсластителей выступают натуральные 
заменителисахара — ставив и эритрит, получаемые из плодов сливы 
и винограда, не оставляют металлический привкус и не повышают уровень 
глюкозы в крови.

ПРОТЕИНОВОЕ МОРОЖЕНОЕ, ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ 
ВКУСЫ
Протеиновое мороженое разработано по уникальной рецептуре, благодаря 
которой оно не имеет металлического привкуса и не повышает сахар в крови.
Также мы создали новый продукт для наших потребителей, чтобы они могли 
приготовить такое же мороженое у себя дома, наша сухая смесь не имеет 
аналогов на рынке, в составе только натуральные ингредиенты.

ОСНОВА ДЛЯ ЛИМОНАДОВ И КОКТЕЙЛЕЙ В ВИДЕ 
ЭСКИМО 
Одно из преимуществ премиксов для коктейлей — это то, что из одного эскимо 
получается 500 мл напитка, также в процессе производства мы добавляем только 
свежие листья мяты и сок лайма, благодаря этому он получается очень вкусным 
и освежающим.

СТЕНД | ЗАЛ |3D100 15 АЙСКРО +7(495)647-03-35 zakaz@icecro.ru www.icecro.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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СОУС «ВОРЧЕСТЕР»
Пикантный ферментированный соус, приготовленный на основе тамариндового 
и солодового уксуса, со сбалансированным вкусом благородных специй. 
Рекомендован для приготовления классических салатных заправок, 
традиционного соуса «Цезарь», для тушения блюд, приготовления глазуньи, 
маринадов, коктейлей.
Очень широкое применение во всех категориях блюд.
Продукт выгодно отличается от представленных на рынке выверенным вкусом 
и разумной по объему упаковкой.

СТЕНД | ЗАЛ |3D50 15 ГУРМИКС +7(383)212-59-44 sales-p@virtex-food.ru www.virtex-food.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

СТЕНД | ЗАЛ |3C70 15 АРИКОН ПРОФИ +7(495)925-11-28 info@arikon.ru www.arikon.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

ПЕРЕЦ ЧЕРНЫЙ ДРОБЛЕНЫЙ, 470Г (ПЭТ-БАНКИ)
Черный перец дробленый — острая специя с пряным ароматом. Добавляет 
уникальный оттенок вкуса мясным блюдам, стейкам и соусам, а также супам, 
гарнирам, салатам и сыру.
Перец черный производится на специальном оборудовании, отличным 
от мельниц для изготовления молотого перца. Применяется как приправа 
для любого блюда. 
Высокое качество продукта достигается благодаря использованию специального 
оборудования, которое выдает оптимальное соотношение частиц. Это 
отображается в насыщенном пряном аромате продукта и стабильном качестве 
блюда.

САХАРНАЯ ПУДРА НЕТАЮЩАЯ, 500 Г
Нетающая сахарная пудра – прекрасный выбор, если вы хотите нанести рисунок 
на круглую поверхность торта с помощью трафарета. Она хорошо ложится 
на поверхность десертов, покрытых глазурью.
Термостабильная сахарная пудра эффектно выглядит на десертах, покрытых 
ягодами и фруктами.
Благодаря высокому качеству состава продукта и высокотехнологическому 
оборудованию сахарная пудра проявляет термостойкие качества.
В отличие от обычной сахарной пудры нетающая не комкается, не осыпается 
и не намокает. У неё легкая сыпучая текстура, за счет чего ее удобно наносить 
на горячие пончики, булочки, синнабоны, бисквиты, рулеты и торты. 
Преимущества:
• Термостабильна
• Насыщенный ванильный аромат
• Плотный цвет
• Идеальна для украшения выпечки и десертов
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РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

КОНЦЕНТРАТ ДЛЯ НАПИТКА «СМОРОДИНА, 
ЧАБРЕЦ И МЯТА»
Концентрированная основа из ягодного пюре и свежих трав для приготовления 
горячих и холодных напитков, пуншей, глинтвейнов, десертов. 
Упаковка позволяет дозировать продукт согласно рецептуре и сохранять 
его долгое время.  Многокомпонентность вкуса, комбинация вкусов специй 
с ягодным пюре.

ОСНОВА ДЛЯ ГОРЯЧИХ БЛЮД «КАРРИ ЖЕЛТЫЙ»
Плотная смесь карри пасты и специй, свойственных индийской кухне.
Данный продукт дает возможность готовить блюда со сбалансированным 
вкусом без использования отдельных специй. Продукт может быть использован 
в различных категориях блюд, что делает его незаменимым для гурманов.
Большинство вариаций на российском рынке представляет собой смеси сухих 
специй, что усложняет сохранность вкуса и раскрытие специй в готовом блюде.

СТЕНД | ЗАЛ |3D50 15 ГУРМИКС +7(383)212-59-44 sales-p@virtex-food.ru www.virtex-food.ru

AMARE CACAO
Шоколадные массы «AMARE CACAO» – это шоколад, разлитый в виде дропсов, 
с высокой концентрацией какао для приготовления шоколадных десертов 
в ресторанах, на небольших кондитерских производствах и в домашних 
условиях.  
В коллекции «AMARE CACAO» представлено 23 вкуса шоколадных масс: 
горький, темный, молочный, белый, сливочный, из стран произрастания и т.д., 
а также шоколадная и кондитерская глазурь. Для производства шоколадной 
массы используются отборные какао-бобы средней фракции. На ее основе 
можно создавать бесконечные кондитерские шедевры, делать шоколадный 
декор, готовить горячий шоколад и глазировать. Благодаря особому 
способу темперирования срок хранения масс «AMARE» выше, чем у других 
производителей: у горьких масс — до 2х лет, у молочных – до 18 мес.
Шоколадные массы AMARE CACAO производятся по швейцарской технологии 
Buhler с низким содержанием жира от 27 до 33%. Благодаря процессу 
вальцевания 98% частичек получаются одинакового размера (18-20 микрон). 

СТЕНД | ЗАЛ |3D140 15 КОНДИТЕРСКАЯ 
ФАБРИКА «ПОБЕДА» +7(800)444-80-18 shop@amarecacao.ru 

www.amarecacao.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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СМЕСЬ УЛЬТРАПАСТЕРИЗОВАННАЯ ЖИДКАЯ ДЛЯ 
МЯГКОГО МОРОЖЕНОГО ПЛОМБИР, МАССОВАЯ 
ДОЛЯ ЖИРА 12%
Эксклюзивное предложение по организации продажи белорусского мягкого 
мороженого на территории РФ. 
Комплексное бизнес-решение:
• Изготовлено из натуральных сливок
• Устойчивая кремовая консистенция
• Массовая доля жира в смеси для мягкого мороженого составляет 12% — 
на сегодняшний день на российском рынке представлены готовые смеси 
для мягкого мороженого с массовой долей жира в среднем 3,5%.
• Смесь жидкая для мягкого мороженого ультрапастеризована и поставляется 
в упаковке bag-in-box, что существенно расширяет условия хранения продукта – 
120 суток (4 месяца) при температуре от 2°С до 25°С / 180 суток (6 месяцев)  
при температуре от 2°С до 10°С.
• Смесь уже готова к заливке во фризер для приготовления мягкого мороженого.
• Маржинальность бизнеса — 50%.

СТЕНД | ЗАЛ |3Е104 15 МИР ВКУСА +7(499)704-15-55 info@mir-vkusa.com www.mir-vkusa.com

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

ОМЛЕТ-РУЛЕТ 
Омлет-рулет от С пылу с жару — это уникальный продукт на российском рынке. 
Нежнейший пышный омлет с питательными начинками из запеченной курочки 
и сыра или жареных грибов и сыра будет отличным вариантом любого приема 
пищи. 
Компания «ЛИНА» разработала первый в Росиии фабричный омлет.
Буквально за 2 минуты полноценный завтрак, обед, ужин или перекус готов!
 Качественные ингредиенты, европейские стандарты производства и уникальная 
рецептура — все это омлеты-рулеты от С пылу с жару.

ШОКОЛАДНЫЕ БЛИНЫ DESSERT BLINIS  
ОТ С ПЫЛУ С ЖАРУ
Инновационные рецепты, отборные ингредиенты и европейские стандарты 
качества — все это — первые в своем роде шоколадные блинчики от С пылу 
жару, Dessert blinis.
Уникальный продукт с 6-ю разными начинками: с белым шоколадом, с соленой 
карамелью, с пломбирно-кокосовым кремом, с фисташковым кремом и малиной, 
с йогуртом и клубникой, а также с кремом тирамису. 
Лучшие шеф-кондитеры совместно с главными технологами компании выбирали 
и тестировали сотни видов различных ингредиентов российских и зарубежных 
производителей, чтобы выбрать лучшие для данного продукта. Бельгийский 
шоколад, итальянский сливочный крем, фисташки из Западной Азии — только 
качественные продукты позволили создать исключительное вкусовое сочетание 
для новой линейки Dessert blinis.
1. Разнообразие начинок;
2. Прекрасно подходит для шведских линий в отелях;
3. Качественные ингредиенты;
4. Уникальные вкусовые сочетания.

СТЕНД | ЗАЛ |3С130 15 ЛИНА post@iceland.ryazan.ru www.lina.bz
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ПОЛЬПА ИЗ АСТРАХАНСКИХ ТОМАТОВ
Польпа — томаты дроблёные. Измельчённая мякоть спелых томатов 
в собственном соку для приготовления соусов, паст и многих других блюд. 
Продукт произведён из сочных астраханских томатов. Идеальный ингредиент 
для кулинарных шедевров! 
Произведено из выращенных в России томатов
На рынке представлены только продукты, произведенные в Италии. У нас же 
производство в находится в Астрахани, т.е. это продукт для импортозамещения

ПАССАТА
PASSATA di pomodoro (пассата) — протертая мякоть томатов. Это 100% 
натуральный продукт без красителей и консервантов, состоящий 
из переработанных спелых томатов, выращенных в Астрахани. Консистенция 
равномерная, мелкозернистая, соответствует протертой мякоти томатов. Этот 
традиционный итальянский соус создан специально для приготовления блюд 
итальянской кухни, таких как пицца, паста, лазанья, супы минестроне и томатные 
супы пюре. Также его можно использовать как основу для приготовления 
томатного сока.
Продукт приготовлен из томатов, выращенных в РФ.
На рынке представлены преимущественно продукты из Италии либо сделанные 
из томатной пасты. Пассата Пиканта приготовлена из томатов, выращенных 
в Астрахани.

ПИЦЦА-СОУС ИЗ АСТРАХАНСКИХ ТОМАТОВ
Протертая мякоть томатов, уваренная до идеальной густоты для приготовления 
пиццы. При производстве используются только спелые томаты. Это делает 
соус густым, с ярким насыщенным вкусом и ароматом. По желанию в соус 
можно добавить лук, чеснок, базилик, соль, перец и другие специи и пряности.  
Прекрасная пара для особенной пиццы.
Густой соус из астраханских томатов.
Соус, произведенный в РФ.

СТЕНД | ЗАЛ |3А14 15 ПИКАНТА +7(495)740-82-82 info@pikanta.ru www.pikanta.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ ТОНИЗИРУЮЩИЕ 
ГАЗИРОВАННЫЙ НАПИТКИ MR.BEMB
Mr.Bemb Classic (sugar free) Energy ж/б 0,5 л
Mr.Bemb Tropic (sugar free) Energy ж/б 0,5 л
В линейке два вкуса без сахара:
Тонизирующий напиток Сlassic — путешествия как образ жизни;
Тонизирующий напиток Tropic — впечатление от экзотического путешествия, 
которым хочется поделиться.
«Mr.Bemb» — это философия созидательной энергии, оригинальный трендовый 
дизайн, сила, которая не разрушает, а наполняет. 
В сегменте SUGAR FREE в нише «натуральный сок» пересечение с лидерами 
рынка минимальное. 
Сбалансированная рецептура, трендовый продукт, сделано в России.

СТЕНД | ЗАЛ |3A32 15 РОДНИК +7(495)969-27-92 rodnik@lechebvoda.ru www.mrbemb.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

СОУС ПО-СЫЧУАНСКИ SHEFU-SAN
Сычуаньский соус впервые был приготовлен кулинарами «Макдональдс» более 
20 лет назад. Этот густой, кисло-остро-сладкий соус красно-коричневого цвета 
прекрасно сочетается с блюдами фастфуда — с картошкой фри, наггетсами, 
жареными куриными крылышками, чипсами. 
Уникальный продукт для кулинарных экспериментов, классика восточной кухни.
На рынке России присутствует только импорт. Т.е. ЗАО «РОСПРОДУКТ» верен 
курсу импортозамещения.

СОУС ПО-АЗИАТСКИ SHEFU-SAN
Красочный соус с ярким вкусом можно подать к жирному запеченному 
или жареному мясу, к шашлыку или барбекю, к стейкам. 
Те, кто обожает острые вкусы, обязательно оценят такой азиатский соус! 
Азиатский соус барбекю отличается насыщенным вкусом карамели и умами, 
который хорошо сочетается практически с любым мясом или овощем. Кроме 
того, он отлично подходит для приготовления глазури к курице или свинине.
Он сладкий и острый, с липкой консистенцией.
На рынке присутствует только импорт. ЗАО «РОСПРОДУКТ» предлагает 
уникальный классический восточный соус от российского производителя 
по приятной цене.

СТЕНД | ЗАЛ |3A74 15 РОСПРОДУКТ www.rosproduct.ru
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МЕЛЬНИЦЫ SALINA BRAVO
Эксклюзивная коллекция морской соли и соли со специями и пряностями 
высшего качества из различных уголков мира в мельницах. 10 разнообразных 
вкусов представлены в мельницах премиального уровня из толстого стекла, 
с крышками из нержавеющей стали и стойкими керамическими гриндерами, 
обеспечивающими несколько степеней регулируемого помола. Составы 
мельниц тщательно подобраны и разработаны профессиональными технологами 
и шеф-поварами на основе традиционных рецептур различных стран. 
Соль естественного происхождения с минимальной постобработкой, содержит 
более 30 природных минералов и микроэлементов. Высокого качества специи 
и приправы со всего мира. Уникальный по составу продукт: Морская соль 
с вином Мерло (соль пищевая морская, выпаренное вино из винограда сорта 
Мерло). В составе используется соль Эгейского моря, отличающаяся мягким 
вкусом без посторонних примесей.

МЕЛЬНИЦЫ ATLANTIKA
Мельницы ТМ Atlantika — широкий ассортимент вкусов мельниц с морской 
солью и солью с пряностями в стильном, эргономичном дизайне в двух 
самых востребованных на рынке форматах: многоразовые стеклянные 
мельницы небольшого размера, которые идеально заменят солонку на столе, 
и одноразовые большие ПЭТ-мельницы — очень удобны в приготовлении блюд. 
В составы мельниц солей со специями входят высококачественные ингредиенты 
из разных уголков мира, пропорции которых разрабатывались и тщательно 
выверялись профессиональными технологами и шеф-поварами. 
Естественная добыча соли и минимальная постобработка позволяют сохранить 
максимальное количество микро и макроэлементов.
В составе продуктового портфеля мельниц ТМ Atlantika присутствует уникальный 
для российского рынка вкус морской соли с натуральным выпаренным вином 
из винограда сорта Мерло.

СОЛЬ В ПИРАМИДКАХ CRISTA
Cristal Flakes — это премиальная коллекция вкусов и ароматов морской 
соли в форме кристаллов в виде пирамидок с натуральными специями 
и приправами со всего мира для создания роскошных блюд ресторанного 
уровня у вас на кухне. Кристаллы Fleur de Sel образуются в процессе природного 
испарения морской воды под прямыми солнечными лучами. Бережная ручная 
добыча соли и отсутствие постобработки позволяют сохранить в кристаллах 
соли максимальное количество природных минералов и микроэлементов, 
элегантный внешний вид, тонкий аромат и нежный вкус. Тщательно 
подобранные профессиональными технологами качественные ингредиенты 
солей в пирамидках. Высокое качество специй и приправ со всего мира. 
Готовое решение для создания блюда ресторанного уровня на домашней 
кухне. Широкий ассортимент вкусов. Уникальные вкусы: морская соль в форме 
пирамидок с натуральным выпаренным вином из винограда сорта Мерло.

СТЕНД | ЗАЛ |3A82 15 САЛИНА ТРЕЙД www.e-salt.ru

РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)
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РЕСТОРАН (ПРОДУКТЫ ПИТАНИЯ И НАПИТКИ)

ПИРОЖНОЕ С ЗАВАРНЫМ КРЕМОМ  
«ПАШТЕЛЬ-ДЕ-НАТА»
Классический португальский десерт. Хрустящая слоеная чашечка с заварным 
лимонным кремом.
Идеальное сочетание текстур: слоистое и нежное тесто, сочная и ароматная 
начинка — пирожное «Паштель-де-Ната» представляет собой идеальное 
сочетание различных текстур, что придает ему уникальность и насыщенность 
вкуса.
Инновационный процесс приготовления: «Паштель-де-Ната» производится 
с применением передовых технологий и методов, которые позволяют достичь 
идеальной слоистости теста и сохранить свежесть и текстуру продукта. Продукт 
не имеет аналогов на российском рынке в индустриальном производстве.  

ПИРОЖНОЕ «ТИНИ ПАЙ»
Корзинка из тонкого песочного теста с начинкой из цельных ягод
Неповторимый вкус: корзинка «Тини пай» сочетает в себе хрустящее и нежное 
песочное тесто с сочными и ароматными цельными ягодами, создавая 
идеальную комбинацию сладости и свежести.
В отличие от многих конкурирующих продуктов, которые используют 
измельченные ягоды или пюре, мы используем цельные ягоды в качестве 
начинки. Это позволяет сохранить естественную свежесть, текстуру и вкус 
ягод, создавая уникальный вкусовой опыт. Индустриальное производство дает 
возможность производить качественный продукт в больших объемах.

СТЕНД | ЗАЛ |3C100 15 СЛАДОФФ seti3@sladoff.ru www.sladoff.ru
+7(800)200-08-06 
+7(928)117-30-60

Áðåíäèðîâàííûå öâåòà Ñëàäîôô

#F3D19B

#8A2A35

#CDCBC4

#B8772E

#BFCD45

#1C3D5C

#B8772E

#FEFEFE

#1C3D5C

#85C9F0

#A1B6CA

#BEA164

#CA1B81

#F7DA11

#FEFEFE

#DA588F

#FEFEFE

#CA1B81

#E8E8E8

#1C3D5C

Áðåíäèðîâàííûå öâåòà áðåíäîâ
ÊóëüòÕëåáà
êîíäèòåðñêèå
èçäåëèÿ

ÊóëüòÕëåáà
õëåáîáóëî÷íûå
èçäåëèÿ

ÊóëüòÕëåáà
çàìîðîæåííûå
ïîëóôàáðèêàòû

Ñâèòëàâ
êîíäèòåðñêèå
èçäåëèÿ

Áëàíê ñîãëàñîâàíèÿ ìàêåòà
ëîãîòèïà Ñëàäîôô, 

áðåíäèðîâàííûõ öâåòîâ
Äàòà: 20.07.2023

АкцииАссортиментБрендыО компании Карьера Контакты

ладофф
Производство хлебобулочных изделий 

кондитерские изделия кондитерские изделияхлебобулочные изделия замороженные полуфабрикаты

Áðåíäèðîâàííûå öâåòà Ñëàäîôô

#F3D19B

#8A2A35

#CDCBC4

#B8772E

#BFCD45

#1C3D5C

#B8772E

#FEFEFE

#1C3D5C

#85C9F0

#A1B6CA

#BEA164

#CA1B81

#F7DA11

#FEFEFE

#DA588F

#FEFEFE

#CA1B81

#E8E8E8

#1C3D5C

Áðåíäèðîâàííûå öâåòà áðåíäîâ
ÊóëüòÕëåáà
êîíäèòåðñêèå
èçäåëèÿ

ÊóëüòÕëåáà
õëåáîáóëî÷íûå
èçäåëèÿ

ÊóëüòÕëåáà
çàìîðîæåííûå
ïîëóôàáðèêàòû

Ñâèòëàâ
êîíäèòåðñêèå
èçäåëèÿ

Áëàíê ñîãëàñîâàíèÿ ìàêåòà
ëîãîòèïà Ñëàäîôô, 

áðåíäèðîâàííûõ öâåòîâ
Äàòà: 20.07.2023

АкцииАссортиментБрендыО компании Карьера Контакты

ладофф
Производство хлебобулочных изделий 

кондитерские изделия кондитерские изделияхлебобулочные изделия замороженные полуфабрикаты



5050



Больше,
чем эквайринг

всё-в-одном: приём 
платежей, телеметрия, 
кассы, QR-оплата 
совместимость 
с 98% кофемашин
система лояльности



КАКОЙ-ТО 
КОФЕЙНЫЙ

АНОНС 



53

П
И

Р
 К

О
Ф

Е
КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |2Е50 14 BRISKLY

АВТОНОМНАЯ КОФЕМАШИНА BRISKLY 
Автономная кофемашина Briskly — готовое бизнес-решение для кофеен 
самообслуживания со встроенной системой платежей и управлением из 
любой точки мира. Без бариста. Без кассиров. Без очередей. Встроенные 
платежи: выбор напитка, заказ и оплата происходят в смартфоне покупателя 
через приложение B-Pay банковской картой. Все настройки в облаке: меняйте 
цены, размещайте рекламу, обновляйте напитки с телефона. Бизнес-кабинет 
для управления кофемашиной: контролируйте работу удаленно — от времени 
заварки до количества грамм зерна на кружку. Техническая поддержка 
покупателей и владельцев торговой точки. Российское ПО и производство 
на собственном заводе в г. Выборг. Вместительный бункер для кофе на 3 кг 
кофейного зерна; 
- скорость приготовления напитка: 120 чашек в день без обслуживания, 1 
минута на 1 чашку кофе. Функция настройки рецептуры позволяет настроить 
безграничное количество уникальных напитков. Встроенный маркетплейс для 
заказа зерна от топовых обжарщиков и другие расходники в личном кабинете 
Briskly Business.

+7(800)222-61-09 welcome@briskly.online www.briskly.online

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |1F32 13 COFFEE 
ZONE

КОФЕЙНЫЙ АППАРАТ COFFEE ZONE  
НА BIB-ПАКЕТАХ
Кофейный аппарат Coffee Zone на живом молоке — принципиально новый 
вендинг на живом молоке с системой подачи молока из одноразовых BiB-
пакетов объёмом 5л. Аппарат выполнен из монолитного поликарбоната 
на базе кофемашины Dr.Coffee Proxima Minibar S и способен выдавать до 200 
напитков в день. Высокое качество напитков за счёт живого молока и удобное 
оперирование автомата — вот основные черты кофейного автомата Coffee Zone 
на BiB-пакетах.
После введения BiB-пакетов с молоком стало возможно оперирование на живом 
молоке в формате вендинга. Кроме того, оперировать кофейный автомат 
на живом молоке стало так же просто и быстро, как и кофейные аппараты 
на сухом молоке, за счет введения технологии BiB-пакетов.

+7(921)959-59-60 hello@coffeezone.ru www.coffeezone.ru

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |1B101 13 EUREKA

КОФЕМОЛКА EUREKA ATOM EXCELLENCE
Eureka Atom Excellence — это новая высокопроизводительная кофемолка 
для эспрессо от итальянского производителя Eureka.
Став самыми тихими кофемолками на рынке, Eureka расширяет ассортимент 
серии Atom, выпустив кофемолки нового поколения Atom Excellence.
Atom Excellence с высокопроизводительным двигателем способен справляться 
с огромными рабочими нагрузками, оставаясь при этом достойным звания 
самой тихой профессиональной кофемолки в мире.
Чрезвычайно прочная кофемолка с новым металлическим корпусом.
Усиленная регулируемая вилка Hands-Free из нержавеющей стали для самых 
загруженных баров.
Новый высокопроизводительный двигатель для огромной производительности 
и рабочей нагрузки.
Запатентованная бесступенчатая микрометрическая система регулирования 
помола.
Новый сенсорный экран.
3 программируемые дозы и режим непрерывного помола.
Пароль для ограничения доступа к настройкам.

+7(495)363-38-01 info@holdingbio.ru www.holdingbio.ru
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АВТОМАТИЧЕСКИЙ ТЕМПЕР ДЛЯ КОФЕМОЛОК 
EUREKA СЕРИИ ATOM
Новый автоматический темпер под кофемолку специально разработан 
для идеальной работы с линейкой Atom, максимально упрощает работу бариста 
и способствует постоянству результата. Оптимизирует пространство в вашей 
кофейне.
Настраиваемый профиль трамбовки.
Давление от 10 до 30 кг.
Режим одинарной или двойной трамбовки для каждой порции.
Автоматическое распознавание портафильтра и включение.
Высокая скорость трамбовки — 1,5 с.
Универсальная вилка легко регулируется по высоте.

АВТОМАТИЧЕСКИЙ ТЕМПЕР EUREKA DISCO
Благодаря высокой скорости трамбовки и современному дизайну 
автоматический темпер Eureka Disco упрощает повседневную жизнь бариста, 
улучшая экстракцию кофе и упрощая рабочий процесс.
Сенсорный дисплей позволяет легко настроить профиль с параметрами: 
Последовательная трамбовка (одинарная или двойная).
Регулировка давления: в диапазоне от 10 до 30 кг (регулировка 1 кг).
Высокоскоростная трамбовка: всего 1,5 секунды для завершения операции.
Магнитный датчик для автоматического распознавания портафильтра, 
обеспечивающий высокую скорость трамбовки и безопасность операций.
Регулируемая вилка: легко регулируется и универсальна, поддерживает любые 
типы портафильтров.
Готов к использованию: распакуйте, установите профиль трамбовки и работайте.
Легкосъемный трамбовочный диск для лучшей очистки даже внутри тампера.
Широкий ассортимент трамбовочных дисков (53 мм, 54 мм, 57 мм, 58 мм, 58,3 мм), 
идеально подойдут к каждому портафильтру.

СТЕНД | ЗАЛ |1B101 13 EUREKA +7(495)363-38-01 info@holdingbio.ru www.holdingbio.ru

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |1B45 13 LA MARZOCCO

LINEA CLASSIC S КОФЕМАШИНА
Чистые линии и шарм Linea Classic легко узнаваемы на стойках кофеен 
и сетевых заведений, во многом определивших индустрию кофе за последние 
3 десятилетия. Созданная в качестве воплощения сдержанности, надежности 
и стабильности, Linea Classic S остается верным спутником любого проекта, 
связанного с кофе.
Проверенная временем икона индустрии в обновленном дизайне, 
с усовершенствованным интерфейсом и возможностью соединения 
с приложением для управления параметрами, а также получения данных 
в режиме реального времени.
Высочайшее качество материалов: сталь AISI316 для бойлеров и групп, пищевая 
сталь для всех остальных элементов корпуса, синхронизация с приложением 
для дистанционной настройки и аналитикой.

+7(495)960-70-75 info@lamarzocco.su www.lamarzocco.su
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СТЕНД | ЗАЛ |1B45 13 LA MARZOCCO

LINEA MICRA ДВУБОЙЛЕРНАЯ ЭСПРЕССО-МАШИНА
Linea Micra — компактная и энергоэффективная двубойлерная эспрессо-машина, 
предлагающая эспрессо профессионального качества.
Имеет коммерческое качество сборки, беспрецедентную стабильность 
температуры и давления пара, а также роторную помпу, дающую стабильное 
постоянное давление и продуманную эргономику.
Сочетание двухбойлерной системы и роторной помпы в компактном корпусе, 
возможность соединения с приложением для управления параметрами, 
мультифункциональный портафильтр.

+7(495)960-70-75 info@lamarzocco.su www.lamarzocco.su

КОФЕМАШИНА DR.СOFFEE PROXIMA F20
Надежная профессиональная суперавтоматическая кофемашина Proxima F20 
с современным дизайном, из износостойких материалов – подходящее решение 
для бизнеса. Производительность — до 300 чашек в день. Большой дисплей. 
Молочная помпа. Два независимых бункера для зерна. Различные варианты 
подключения к водоснабжению. Автоматические промывки. Возможность 
работать в сегменте самообслуживания.
Удобство работы с кофемашинами как технического персонала, так и конечного 
потребителя. С помощью широких настроек возможно приготовление 
напитков для удовлетворения любого вкуса. Техническая и сервисная 
поддержка по России обеспечит бесперебойную работу в течение всего срока 
эксплуатации.
Все современные технологии в приготовлении кофейных напитков, включая 
функцию «ХОЛОДНАЯ МОЛОЧНАЯ ПЕНА», реализованы в данной модели. 
Качество конечного продукта никого не оставит равнодушным.

КОФЕМАШИНА DR.COFFEE PROXIMA F22
Кофемашина Proxima F22 с современным дизайном, из износостойких 
материалов. Производительность — до 300 чашек в день. Большой дисплей. 
Молочная помпа. Два бункера для зерна. Отдельный блок на 3 вида сухих 
продуктов. Автоматические промывки. 
Удобство работы персонала и конечного потребителя. Возможность создавать 
различные конфигурации кофейных напитков с живым молоком и сухими 
ингредиентами. Техническая и сервисная поддержка по России обеспечит 
бесперебойную работу в течении всего срока эксплуатации.
В данной кофемашине реализованы все современные технологии 
приготовления кофейных напитков, включая создание напитков с функцией 
«ХОЛОДНАЯ МОЛОЧНАЯ ПЕНА». Качество конечного продукта никого не оставит 
равнодушным.

СТЕНД | ЗАЛ |1F30 13 PROXIMA +7(495)152-26-07 opt@proxima.pro www.proxima.pro

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН
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ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ КОФЕМАШИНА RHТТ1
Кофемашина rhTT1 — профессиональная кофемашина имеющая, до 5 бункеров 
для ингредиентов, оптимального объема. Кофемашина может быть выполнена 
в трех комплектациях — на растворимых ингредиентах, бойлерного типа 
и индукционная, что значительно расширяет ее возможности. Кофемашина 
имеет новый дизайн, а ее тачпад приятен и лаконичен. 
rhTT1 —  стильный футуристический дизайн, тач-экран на 7 дюймов 
с возможностью установки лобового цифрового контента, для любителей чая 
сделан отдельный вывод для горячей воды. Кофемашина готовит до 48 напитков, 
а точность температуры напитка соблюдается на всех этапах приготовления, 
чтобы конечный потребитель получил идеальный кофе, как в итальянской 
кофейне.
Кофемашины серии rhTT1 и rhTT1. PRO успешно зарекомендовали себя 
и показали отличные результаты по сравнению с конкурентами, а также 
получили приз симпатий, среди покупателей — Риа Вендорз Восток.

МОДУЛЬ ДЛЯ НАПОЛЬНЫХ АВТОМАТОВ RHМFS.1
Модуль rhMFS.1 — инновация среди модулей, работает вместе с кофемашиной, 
имеет отличную стоимость и функциональность.
rhMFS.1 —  портативная приставка с функционалом снэк-аппарата — идеально 
дополняет кофейную точку и подключается к кофемашине, расширяя ее 
функционал, а также делая перекус более полноценным, превращая его 
в полноценный прием пищи с комбо-обедом. Стильная и современная, 
доступная и технологичная, не имеющая аналогов среди конкурентов.
Уникальный портативный размер, возможность соединения данной приставки 
rhМFS.1 с кофемашинами Rheavendors. Это полноценный снэк-аппарат, 
с меньшими размерами и возможностью подключения к кофемашине, делая 
данное решение уникальным – микромаркет.

АВТОМАТИЧЕСКАЯ КОФЕМАШИНА RHТТ3.PRO
Кофемашина rhTT3.PRO — удобная и практичная кофемашина для бизнеса, чтобы 
пополнить ингредиенты, не нужно останавливать ее работу.
rhTT3.PRO — портативная и простая в работе автоматическая кофемашина 
с удобным пополнением ингредиентов, бункеры для них находятся сверху, что 
позволяет не открывать дверцу кофемашины для пополнения ингредиентов. 
Количество бункеров ограничено картой напитков, что позволяет сделать 
большой бункер для зерна и шоколада, а для рафа — меньше. Удобная система 
запирающего устройства позволяет не беспокоиться о воровстве. Кофемашина 
компактна и ее высоко оценили представители среднего и малого бизнеса, 
активно ее используя в бизнес-центрах и офисах. 
Распределенная система для обслуживающего персонала и бариста была 
реализована благодаря информационно-цифровому коду, где каждый поймет, 
за какой элемент он отвечает, что значительно упрощает обслуживание 
и взаимодействие с оборудованием. Удобная загрузка ингредиентов 
в кофемашине rhTT3.PRO реализована сверху, где можно установить от 1 до 5 
контейнеров на каждый ингредиент, тем самым выбирая наиболее оптимальные 
сочетания под напитки.

СТЕНД | ЗАЛ |1D40 13 RHEAVENDORS 
EAST +7(499)745-60-92 office@rheavendors.su www.rheavendors.su

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН
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ОДНОГРУППНАЯ МУЛЬТИБОЙЛЕРНАЯ 
КОФЕМАШИНА SANREMO YOU
Кофемашина одногруппная мультибойлерная с возможностью программировать 
параметры всех 3 фаз экстракции кофе, имеет 6 встроенных профилей кофе 
с возможностью менять эти настройки по вашему желанию, а также имеет рычаг 
ручного профилирования с запоминанием до 10 авторских профилей
Безграничные возможности творчества бариста в настройке профилей. 
экстракции кофе для создания идеальной чашки эспрессо и капучино, создание 
разных профилей одной кофейной смеси для разного вида кофейных напитков, 
идеальная термостабилизация, безупречная надёжность и долговечность 
эксплуатации кофемашины, бойлера выполнены из пищевой нержавейки, 
не окисляются и не подвергаются коррозии.
Всего одновременно кофемашина имеет до 16 запрограммированных профилей.
Интеллектуальная помпа для плавного изменения давления. Кофемашина 
выполнена полностью из металла.

КОФЕМОЛКА CEADO E37Z-BARISTA
Уникальная кофемолка прямого помола имеет бросающийся в глаза стильный 
дизайн и авторскую систему помола кофе, благодаря которой происходит помол 
только того количества кофе, которое было запрограммировано. Каждый раз 
камера помола чистая перед помолом следующей порции кофе.
Стильный дизайн. Каждый раз только свежемолотый кофе  идеальной 
стабильности и равномерности  помола. Стабильность количества 
запрограммированного молотого кофе. Удобство в эксплуатации и настройке.
Простота и удобство в чистке и обслуживании. Большой ресурс жерновов — 
до 1000 кг.

КОФЕМОЛКА SANREMO X-ONE
Революционная кофемолка представляет собой 3 кофемолки в одном корпусе 
с уникальной системой помола кофе 
Вместо покупки 3 отдельно стоящих кофемолок можно приобрести одну 
кофемолку   X-One и для эспрессо и для альтернатив. Кофемолка имеет 2 
бункера кофе одновременно для двух разных сортов кофе и третий мини-бункер 
для другого кофе, например, кофеина. Она обеспечивает даёт стабильность 
и равномерность частиц помола кофе.
Удобство — 3 кофемолки в одной + экономия рабочего пространства на барной 
стойке и экономия денежных средств. Благодаря уникальной системе помола 
каждый раз достигается идеальное качество каждой чашки кофе, аналогов  
и конкурентов на данный момент нет. Жернова делают помол, очень мягко 
воздействуя на кофейное зерно, и не нагреваются независимо от количества 
и интенсивности помола.

СТЕНД | ЗАЛ |1С51 13 SANREMO +7(921)939-21-33 info@sanremorus.ru www.sanremorus.ru
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КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |1B121 13 ТОО BBS 
TRADE

ДВУХГРУПНАЯ КОФЕМАШИНА COMPASS
Кофемашина COMPASS представляет собой мощное устройство с бойлером на 12 
литров, паровым краном и краном для кипятка.
Обе группы оборудованы фильтрами для кофе и дозаторами, которые 
обеспечивают точное измерение кофейной порции.
Дизайн данной кофемашины сочетает в себе функциональность и стиль. Ее 
компактные размеры и элегантная внешность делают ее привлекательной 
и легкой в интеграции в любой интерьер. Кроме того, она оснащена удобными 
элементами управления, которые позволяют бариста легко настраивать 
параметры приготовления кофе.
Кофемашина COMPASS — это идеальное решение для тех, кому важно высокое 
качество кофе и быстрое обслуживание. Она поможет создать неповторимую 
атмосферу и удовлетворить даже самых искушенных кофейных гурманов.

+7(701)577-39-01
+7(727)225-67-03 

mail@barbados.kz www.barbados.kz

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |1D10 13 THERMOPLAN

THERMOPLAN BLACK&WHITE4 NEO
Thermoplan Black&White 4 Neo — полностью автоматическая кофемашина 
используется там, где требуется исключительное качество продукции в 
сочетании с производительностью и инновациями. Компания Thermoplan была 
пионером и остается инновационным лидером в области автоматического 
производства молочной пены идеальной консистенции. Идеальный 
завершающий штрих к любому кофейно-молочному напитку. Новейшая 
технология гарантирует надежность в эксплуатации и простоту в очистке и 
обслуживании. Благодаря удобному программному обеспечению и наглядному 
обзору продукта Thermoplan Black&White 4 Neo обеспечивает интуитивно 
понятное управление. Прочный сенсорный экран подходит для постоянного 
использования в сфере общественного питания. Производительность — до 150 
чашек в день. Стабильная технология подогрева. Простота в обслуживании — 
система Clip & Click. Запатентованная система подачи молока. Простое и удобное 
управление. Эксплуатация с пониженным потреблением воды и электричества. 
Эффективная система очистки «чистящая таблетка» (в соответствии со 
стандартом ХАССП). Простой запуск в работу Plug&Play.

+7(495)800-26-36 info@thermoplan.ru www.thermoplan.ru

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

МИКРОМАРКЕТ COFFEE SPACE VENDOR
Предназначен для продажи кофе и горячих напитков, снековой продукции, 
а также готовых блюд. Микромаркет оснащен системой охлаждения, что 
позволяет продавать готовые обеды, салаты, молочные продукты и любую 
скоропортящуюся продукцию. Торговая точка может быть дополнена модулем 
разогрева LUNCH BOX с тремя микроволновыми печами, что позволяет 
организовать полноценную точку питания как альтернативу столовой или кафе. 
Удобная организация компактной точки питания без персонала 
небольшими усилиями, простой монтаж, занимает всего 2 кв. м арендуемой 
площади, альтернатива столовой на производствах и в офисных зданиях, 
автоматизированная работа без продавцов, удаленный контроль бизнеса 
с любого устройства из любой точки мира.
Оплата через единые платежные системы, единая система мониторинга, 
внеконкурентный полностью автоматизированный микромаркет.

СТЕНД | ЗАЛ |1G26 13 VENDSHOP +7(800)775-73-49 (Бесплатно по России)
+7(495)380-37-75

info@vend-shop.com
www.vend-shop.com
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ВЕНДИНГОВОЕ КАФЕ-МОРОЖЕНОЕ  
COFFEE SPACE FROST
Микромаркет «кафе-мороженое» COFFEE SPACE FROST совмещает 
в себе кофейню самообслуживания и торговый автомат с мороженым 
и замороженными десертами. Автоматизированная витрина настраивается 
индивидуально под разный размер упаковки и поддерживает температуру 
на уровне -18 °C, поэтому внутри можно разместить любую замороженную 
продукцию.  Оплачивать товары в микромаркете можно наличными, картой 
или по QR-коду. Система удаленного мониторинга позволяет контролировать 
бизнес из любой точки мира. Микромаркет занимает всего 2 кв. м, поэтому может 
быть установлен в любом месте, где необходимо организовать точку питания.
Компания VendShop первая на мировом рынке вендинга представила формат 
«кафе-мороженое».Также она является единственным в России производителем 
вендинговых автоматов, поддерживающих отрицательную температуру, поэтому 
продукция предприятия не имеет конкурентов.

КОФЕЙНЯ САМООБСЛУЖИВАНИЯ  
COFFEE SPACE SLIM
Бюджетный вендинговый микромаркет с кофе и снековой продукцией. Кофейня 
занимает всего 1,5 кв. м, поэтому может быть установлена в любом месте, где 
необходимо организовать точку питания или зону coffee break. Оплачивать 
товары можно наличными, картой или по QR-коду. Система удаленного 
мониторинга позволяет контролировать бизнес из любой точки мира. 
Самый компактный вендинговый микромаркет, не имеет аналогов на рынке, 
оплата снеков и напитков происходит через единые платежные системы, данные 
о работе торговой точки поступают в единую систему мониторинга.

СТЕНД | ЗАЛ |1G26 13 VENDSHOP +7(800)775-73-49 (Бесплатно по России)
+7(495)380-37-75

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

info@vend-shop.com
www.vend-shop.com

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ КОФЕМАШИНА  
EAGLE TEMPO
Кофемашина для приготовления эспрессо, специально разработанная для кафе, 
ресторанов, лабораторий обжарщиков, сетевых кофеен, кондитерских и пекарен. 
Новая кофемашина сочетает в себе культовый бренд, элегантный и самобытный 
дизайн, столь характерный для линейки Victoria Arduino, и высокую 
производительность.
Таким образом, Victoria Arduino расширяет свой ассортимент продуктом 
с узнаваемым дизайном и высокой производительностью, включающим в себя 
технологию, которая позволяет управлять бизнесом, экономя энергию, сводя 
к минимуму отходы.
Высокая производительность, экономия энергии, сведеные к минимуму отходы, 
удобство работы за счет 5 программируемых кнопок на каждой группе.

СТЕНД | ЗАЛ |1C90 13 VICTORIA 
ARDUINO +7(800)200-40-00 info@trapeza.ru www.trapeza.ru
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КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

АВТОМАТИЧЕСКАЯ КАПСУЛЬНАЯ КОФЕМАШИНА 
ТОРГОВОЙ МАРКИ CINO МОДЕЛЬ CN-GD11101
Капсульная кофемашина Gaia, с производительностью более 90 чашек эспрессо 
по 40 мл в день, может подключаться к водопроводу. Это коммерческая 
кофемашина для использования в кафе, барах. Совместима с капсулами 
Nespresso.
5-дюймовый сенсорный экран позволяет добиться более качественного 
изображения и снизить расходы на электроэнергию. Регулируемая высота 
чашки. Для кафе, бутиков, салонов, офисов, пабов и небольших точек 
общественного питания.
Система вспенивания Veuturi готовит капучино, латте, макиато и многие 
другие напитки на живом молоке с пышной кремовой пенкой. Возможность 
запрограммировать 10 рецептов кофейных напитков.

СТЕНД | ЗАЛ |1А101 13 ТД АССОРТИ +7(800)500-60-96 info@assorti.ru www.assorti.ru

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

КОФЕМАШИНА EAGLE ONE PRIMA EXP
Машина, предназначенная для тех, кто любит экспериментировать, создавать 
новые напитки, ценит комфорт и высокое качество вкуса.
E1 Prima EXP не только готовит множество напитков эспрессо и латте, 
но и использует новый метод экстракции для создания нашего фирменного 
напитка Pure Brew.
PureBrew — это революционная трехфазная технология заваривания, в основе 
которой используются импульсный метод, имитирующий ручные способы, 
например, V60. Это позволит расширить меню вашего заведения.
На рынке нет аналогов такой компактной и многофункциональной 
профессиональной кофемашины.

СТЕНД | ЗАЛ |1C90 13 VICTORIA 
ARDUINO +7(800)200-40-00 info@trapeza.ru www.trapeza.ru

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

HEYCAFE BUDDY
Новая бюджетная эспрессо кофемолка завода HeyCafe Buddy — оптимальное 
решение в бюджетном сегменте кофемолок на рынке. Цена 695 Евро с НДС 
делает ее доступной для любого проекта.
HeyCafe Buddy разработана с учетом современных требований к кофемолкам. 
Это усовершенствованная версия HeyCafe 600, которую «Мадиан» эксклюзивно 
представляет в России, Казахстане и Беларуси уже более 3 лет. Кофемолка 
надежна, стабильна, ровно дозирует кофе с минимальным разбросом по весу, 
около 0,2-0,3 грамма, что лучше показателей многих, даже более дорогих 
кофемолок. Buddy дополнительно оснащена сенсорным экраном с удобным 
меню, надежным мощным держателем холдера и усиленной кнопкой включения 
помола от холдера, имеет новый дизайн, более удобный бункер. Жернова 64 
мм производства Mahlkoenig, Германия. Ресурс жерновов около 800 кг, что 
превышает средний показатель конкурентов. Кофе выдается в холдер кучно, 
без разброса. Держатель холдера выполнен основательно, нижняя часть 
зафиксирована, регулировка под холдер осуществляется движением верхней 
части держателя, благодаря чему конструкция надежна и всегда параллельна 
столу, что также является уникальным решением для эспрессо-кофемолок.

СТЕНД | ЗАЛ |1Е40 13 МАДИАН +7(495)745-01-84 tsibaev@madian.su www.madian.su
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КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

КОФЕВАРКА IPILOT Q6 / Q6 GT
Гибкий программируемый сенсорный экран с 10.1-дюймовым цветным дисплеем. 
Мультимедийный интерфейс предлагает практически неограниченные 
возможности.
Сочетание кофемашины и водонагревателя позволяет сэкономить деньги 
и пространство. Независимая система раздельного управления теплом 
обеспечивает идеальный контроль температуры, что делает извлечение и нагрев 
более точными. Автоматическая система оповещения. 
Молочный модуль с морозильной камерой и паровым котлом.

СТЕНД | ЗАЛ |2Е30 14 РБК 
ТЕХНОЛОГИЯ

Москва: +7(495)120-30-74
Регионы: +7(800)444-12-18

info@rbk-tehnology.ru
www. rbk-tehnology.ru

MAHLKOENIG EK43 ICON
Mahlkoenig EK43 — легендарная кофемолка, изменившая мировой кофейный 
рынок. На сегодняшний день — самая популярная в мире кофемолка для помола 
под альтернативные методы приготовления кофе для кофейных лабораторий, 
специализированных кофейных магазинов. Благодаря уникальному сочетанию 
мощности, размера и геометрии жерновов, надежности, качества и скорости 
помола кофемолка получила признание большинства ведущих кофеен в мире. 
Новая модель ICON с бункером для дозировки кофе на пружине ориентирована 
на кофейни и лаборатории, оптимально подходит для проведения дегустации 
кофе и помола кофе для фильтровых методов приготовления.
Компактность, удобство нового бункера с пружиной для дозировки 
кофе для помола, высокая скорость помола (до 1,5 кг в минуту), новый 
привлекательный дизайн
Кофемолка превосходит аналоги по скорости работы, имеет самый большой 
на рынке размер жерновов (98 мм), мощный инверторный двигатель 
1,3 кВт, бункер на пружине позволяет быстро и удобно дозировать кофе 
для приготовления напитков для кофейни, во время каппинга. Кофемолка имеет 
большой ресурс жерновов — около 7 000 кг. 

ANFIM LUNA
Новая бюджетная модель кофемолки для эспрессо от завода Anfim, на основе 
технологий Mahlkoenig — отличное сочетание новейших разработок HEMRO 
Group, высокого качества материалов, быстрого и качественного помола 
с использованием жерновов Mahlkonig 65 мм, доступной цены около 1300 евро 
с НДС.
Luna — кофемолка для эспрессо нового поколения, совместившая в себе 
разработки нескольких ведущих заводов — Mahlkoenig, Anfim, Ditting. 
В результате получилась  доступная для любой кофейни кофемолка 
со следующими опциями:
- Высокая скорость помола — двойная порция примерно за 5 секунд
- Жернова из высокопрочной стали Mahlkoenig 65 мм
- Качественный помол для лучших сортов кофе
- Сенсорный экран с интуитивным удобным меню
- Плавная настройка помола
- Точная и кучная дозировка в холдер
- Тихая работа
- Удобство сервиса — легкий доступ к основным блокам без необходимости 
полного разбора кофемолки
- Элегантный дизайн.

КОФЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОСНАЩЕНИЯ КОФЕЕН

СТЕНД | ЗАЛ |1Е40 13 МАДИАН +7(495)745-01-84 tsibaev@madian.su www.madian.su
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КОФЕ ОСНАЩЕНИЕ КОФЕЙНИ

СМЕННЫЙ КАРТРИДЖ АКВАБРИТ 500
Профессиональные фильтры АКВАБРИТ 500 и 1200 — отечественная разработка, 
которая защищена патентами и полностью производится в России.
Решение учитывает особенности отечественного рынка. По качеству 
водоподготовки не уступает импортным аналогам и предлагается по более 
привлекательной цене, не зависящей от внешних факторов. Многоступенчатая 
очистка снижает мутность, содержание органических загрязнений и примесей, 
улучшая органолептические свойства питьевой воды, и одновременно умягчает 
её, снижая карбонатную жесткость (КН), тем самым предотвращая образование 
известковых отложений в потребляющем оборудовании. С помощью настроек 
baypass (байпасс) есть возможность регулировать минерализацию воды, удаляя 
из неё ионы кальция, магния и других металлов.
Запатентованная система фильтрации, 8 ступенчатая система водоподготовки 
в одном картридже, полностью российская разработка и производство, 
возможность применения с головными частями фильтром других 
производителей.

СТЕНД | ЗАЛ |1E46 13 AQUABRIT +7(495)280-70-02 mail@aquabrit.ru www.aquabrit.ru

КОФЕ ОСНАЩЕНИЕ КОФЕЙНИ

СИСТЕМА ОБРАТНОГО ОСМОСА BWT BESTAQUA 
14 ROC MIN
BWT bestaqua 14ROC MIN —  исключительно компактная система обратного 
осмоса со встроенной технологией от BWT для минерализации воды кальцием и 
магнием, что делает ее практически идеальной для приготовления кофе и других 
горячих напитков. Все используемые в ней фильтрующие элементы заменяются 
легко, быстро и безопасно без применения дополнительного инструмента. 
Системы BWT bestaqua 14ROC MIN отличаются прочностью и долговечностью. 
Они гарантируют в высшей степени надежное функционирование при 
минимальных затратах на техобслуживание.
Преимущества и особенности системы: высокая производительность по 
пермеату — до 120 л/ч, высокая степень удержания солей > 97 %, высокий 
выход пермеата — до 50 %, возможность регулировки минерализации за счет 
простой настройки байпаса, практически идеальный минеральный состав для 
горячих напитков благодаря технологии насыщения обратноосмотической 
воды кальцием и магнием от BWT, простая замена фильтрующих элементов без 
использования дополнительного инструмента.

СТЕНД | ЗАЛ |1С31 13 BWT +7(495)225-33-22(ext.2502) info@bwt-wam.ru www.bwt.ru

КОФЕ ОСНАЩЕНИЕ КОФЕЙНИ

ПРОТОЧНЫЙ ФИЛЬТР С УМЯГЧЕНИЕМ HIWATER 
ION X3
Hiwater Ion X3 — профессиональный фильтр для очистки и умягчения воды, в 
компактном корпусе, сопоставимом с габаритами иностранных производителей, 
в нашем продукте ресурс превышает более чем на 50% и по очистке воды от 
вредных примесей и по умягчению от жесткости, что продлевает срок службы 
оборудования.
Больший срок службы и экономия денежных средств.

СТЕНД | ЗАЛ |1С42 13 HIWATER +7(999)54-27-71 inbox@hiwater.ru www.hiwater.ru
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КИСЛОТНОЕ СРЕДСТВО CAFEDEM М14 
ДЛЯ ОЧИСТКИ МОЛОЧНЫХ СИСТЕМ КОФЕМАШИН
Концентрированное жидкое кислотное моющее средство CAFEDEM М14 
применяется для циркуляционной мойки (промывки) молочных систем 
(молочных трубок) и капучинаторов всех типов кофемашин. Средство 
эффективно удаляет неорганические загрязнения, в том числе молочный 
и водный камни, борется с известковыми (минеральными и кальциевыми) 
отложениями, очищает стальные и металлические компоненты оборудования.
За счёт кислотного состава средство Cafedem M-14 бережно очищает молочные 
системы, не оказывая воздействия на механические детали кофемашины. 
При разработке рецептуры учтены особенности всех материалов, с которыми 
контактируют действующие вещества состава. Уникальная формула разработана 
как аналог мировых зарубежных брендов, что является инновацией 
для российского рынка.

ПОРОШКОВОЕ СРЕДСТВО CAFEDEM D24 
ДЛЯ ОЧИСТКИ КОФЕМАШИН ОТ НАКИПИ
Порошковое кислотное моющее средство CAFEDEM D24 применяется 
для регулярной внутренней декальцинации (очистки оборудования 
от кальциевых отложений (накипи) из нагревательных элементов (в разных 
моделях аппаратов они могут быть представлены термоблоками, тэнами 
и бойлерами)) кофемашин.
Средство не вызывает коррозии, быстро и полностью удаляет известковый 
налет и накипь с металлических частей оборудования. Уникальная формула 
связанных органических кислот позволяет тщательно и безвредно провести 
декальцинацию внутренней поверхности кофемашины, удаляя ржавчину, 
накипь, окислы, наросты и друге солевые и минеральные отложения.
Уникальная формула средства CAFEDEM D24 разработана из российских 
ингредиентов, что позволило сделать стоимость для покупателя более доступной 
и сохранить качество очистки на высоком уровне.

ПОРОШКОВОЕ СРЕДСТВО CAFEDEM G23 
ДЛЯ ОЧИСТКИ ОТ КОФЕЙНЫХ МАСЕЛ
Порошковое щелочное моющее средство CAFEDEM G23 предназначено 
для очистки гидросистемы, фильтров, держателей фильтров от кофейного налета 
и жира, других загрязнений и засоров на внутренних поверхностях приборов. 
Средство обладает хорошими моющими и обезжиривающими свойствами.
Благодаря высокоэффективной формуле с активным кислородом обладает 
превосходными моющими и обезжиривающими свойствами. Удаляет 
труднорастворимые загрязнения, кофейные масла и осадки с внутренней 
поверхности заварочных блоков кофемашин.
Уникальная формула средства CAFEDEM G23 разработана из российских 
ингредиентов, что позволило сделать стоимость для покупателя более доступной 
и сохранить качество очистки на высоком уровне.

СТЕНД | ЗАЛ |1E45 13 CAFEDEM +7(812)200-86-14 zavod@profidem.ru www.cafedem.ru

КОФЕ АКСЕССУАРЫ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ ИЛИ ОБСЛУЖИВАНИЯ 
КОФЕЙНОГО ОБОРУДОВАНИЯ 
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СИРОП ДЛЯ МИЛКШЕЙКА WATSON SAYS
Сиропы для милкшейков были разработаны специально для приготовления 
молочных коктейлей с учетом разнообразия используемых основных 
ингредиентов. Такие сиропы обеспечивают коктейлю оптимальную текстуру 
и сладость, а профиль вкуса подбирается для наилучшего сочетания с молочной 
базой.
Удобное и экономичное решение, легко дозировать и контролировать расход 
продукта. Сиропы имеют в своем составе натуральные ингредиенты. Баланс 
кислотности сиропа исключает сворачиваемость молока. Сбалансированы 
по сахару для создания идеального по вкусу милкшейка.

СТЕНД | ЗАЛ |1С52 13 AGRANA FRUIT +7(4967)76-09-70 www.ru.agrana.com 

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СИРОП СО ВКУСОМ «ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ МАТЧА»
Сироп «Зеленый чай Матча» отличается своим аутентичным вкусом и ароматом, 
благодаря входящему в состав экстракту зеленого чая. Матча считается чаем 
превосходного качества и высоко ценится потребителями. Особенный вкус 
чая матча воспроизвели в сиропе BaResto, который можно использовать 
для кофе, чая, коктейлей.  Любой напиток на основе этого сиропа станет вкуснее 
и насыщеннее.
Содержит экстракт зеленого чая, густая консистенция сиропа.
На рынке нет аналогичного сиропа с таким вкусом российского производства

СИРОП СО ВКУСОМ «БЕЛЫЙ ШОКОЛАД»
Сироп «Белый шоколад» покоряет своим сладко-сливочным вкусом и тонким 
ароматом ванили. Обладает нотками шоколада и сгущенного молока. Данный 
вкус прекрасно сочетается с горячим и холодным кофе, коктейлями, мороженым. 
Идеально подойдет для создания десертов.
Нежный сливочный вкус, приятная консистенция.

КОФЕ

СТЕНД | ЗАЛ |1А90	 13 BARESTO +7(495)740-82-82 info@baresto.ru www.baresto.ru

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ
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СИРОП СО ВКУСОМ «АМАРЕТТО»
BaResto воссоздал вкус популярного сладкого десертного ликера в своем 
сиропе. Сироп «Амаретто» обладает терпким вкусом горького миндаля 
и ароматом пряностей, с легкой алкогольной ноткой. Идеальный ингредиент 
для коктейлей, кофейных напитков, сладких десертов и выпечки.
Популярный ликер в форме сиропа.
Содержит натуральный сок, повторяет вкус ликера «Амаретто».

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СТЕНД | ЗАЛ |1А90	 13 BARESTO +7(495)740-82-82 info@baresto.ru www.baresto.ru

КОФЕ

BERTON ROOIBOS STRAWBERRY CREAM  
(РОЙБУШ КЛУБНИКА СО СЛИВКАМИ»)  
В ПИРАМИДКАХ ДЛЯ ЧАШКИ
Ройбуш от бренда BERTON – напиток для всей семьи в удобной форме 
пирамидки для чашки! 
Ройбуш — популярный африканский напиток с пользой для организма. 
Рекомендован в качестве замены кофе людям, испытывающим проблемы 
с давлением, так как тонизирует, не вызывая скачков давления. А благодаря 
входящим в состав флавоноидам, витамину С, фтору, железу, калию, магнию 
и кальцию рекомендован как детям, так и взрослым. 
Удобная упаковка в форме пирамидки оптимальна для HoReCa: облегчает 
заваривание благодаря выверенным пропорциям сбалансированного вкуса 
напитка на чашку. 
Богатый минеральный состав ройбуша способствует общеукрепляющему 
воздействию на организм. Имеет приятный сладковато-ореховый вкус 
с оттенком земляники и сливок, понравится даже детям.  
Высокие стандарты качества. Удобство заваривания. Сбалансированный вкус.

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СТЕНД | ЗАЛ |1G50 13 BERTON +7(499)755-63-93 www.teaberton.com

КОФЕ

ЖИДКИЙ САХАР COFFEE ZONE
Совместный проект компании Coffee Zone и Gourmix. Специализированный 
сахар для HoReCa в формате сиропа «Жидкий сахар Coffee Zone».
Преимущества жидкого сахара заключаются в удобстве и скорости его 
использования. Дополнительным бонусом является отсутствие сахарных крошек 
после использования в сравнении с сахаром в стиках. 
Также не нужно искать, куда выбросить бумажную упаковку от стика – можно 
просто нажать на помпу-дозатор и наслаждаться сладостью напитка. Также сахар 
Coffee практически полностью исключает воровство по сравнению с сахаром 
в стиках.
Уникальность продукта — это принципиально новый способ потребления 
сахара. Теперь не нужно ничего рвать, ломать, убирать за собой мусор и крошки, 
достаточно сделать одно-два нажатия, и ваш напиток уже подслащен.
Сахар Coffee Zone моментально растворяется в напитке. За счет тары его удобно 
хранить, перевозить и использовать на месте.

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СТЕНД | ЗАЛ |1F32 13 COFFEE ZONE +7(921)959-59-60 hello@coffeezone.ru www.coffeezone.ru
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BIB С МОЛОКОМ ОТ COFFEE ZONE
Молоко в специализированной таре (BIB-пакет) для HoReCa и вендинга.
Теперь не надо менять контейнер с молоком в холодильнике для кофемашины, 
т.к. наша тара одноразовая. И теперь запас молока увеличивается до 3-5 литров 
вместо 1.
Наше молоко в BIB-пакетах позволяет владельцу кофейни/ресторана/кейтеринга 
и тд.  меньше заботиться о наполнении аппарата. Сменные одноразовые BiB-
пакеты легко установить, легко использовать и так же легко заменить на новый.
Стандартизированная упаковка с рассчитанными габаритами, большой объем – 5 
литров, минимум затраченных усилий на замену молока, удобство хранения – вот 
преимущества BiB-пакетов от Coffee Zone.
Молоко в пятилитровых BIB-пакетах Coffee Zone идеально приспособлено для 
работы с полуавтоматическими и автоматическими кофемашинами.

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СТЕНД | ЗАЛ |1F32 13 COFFEE ZONE +7(921)959-59-60 hello@coffeezone.ru www.coffeezone.ru

КОФЕ

СИРОПЫ «ХВОЯ» И «СЛИВОЧНЫЙ ЛИКЕР»
Уникальные вкусы сиропов и концентрата, которые можно использовать для 
приготовления как кофейных напитков, так и коктейлей.
Легкость в приготовлении напитков с добавлением наших новинок, уникальные 
вкусы, красивый дизайн, яркий вкус и аромат. 

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

КОНЦЕНТРАТ ДЛЯ НАПИТКОВ «ЛИМОН 
И БАЗИЛИК»
С Концентратом «Лимон и Базилик» напитки готовить легко и очень быстро, 
добавить воды, продумать украшение — и лимонад готов! Также его можно 
сочетать с разными вкусами, он прекрасно ляжет в основу авторских коктейлей, 
придавая напитку плотность.

СТЕНД | ЗАЛ |1А50 13 SPOOM 
SYRUP +7(495)540-45-00 news@o2bar.ru www.spoomsyrup.ru
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ОРЕХОВЫЕ СЛИВКИ
Ореховые slivki Zinus жирностью 10% – это растительная альтернатива сливкам 
из коровьего молока.. Рекомендуется использовать для добавления в кофе и чай, 
а также для приготовления мяса, морепродуктов, супов, соусов, кондитерских 
изделий, десертов, напитков. Можно замораживать, при нагревании 
не сворачиваются и не пригорают. Подходят постящимся, веганам 
и приверженцам здорового питания.
100% растительный продукт для тех, кто заботится о своем здоровье.
Нет аналогов в России.

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СТЕНД | ЗАЛ |1A26 13 ZINUS +7(8352)507-555 www.zinus.su

ЧАЙНЫЙ НАПИТОК НА ОСНОВЕ КУРИЛЬСКОГО 
ЧАЯ «ВКУС ЛЕТА»
Лёгкий и ароматный травяной чай. Мята, мелисса и ромашка создают 
оригинальный вкусоароматический акцент, который отлично ложится на основу 
сбора — курильский чай в сочетании с иван-чаем. Вас порадует приятный 
ментоловый холодок мяты и мелиссы, пряный плотный вкус ромашки, который 
гармонично сочетается с травяным вкусом курильского чая и классической иван-
чайной кислинкой. Воздействие сбора — расслабляющее, успокаивающее. Сбор 
хорошо подходит для вечернего чаепития.
Напиток для людей, которые следят за своим здоровьем.  Травы подобраны 
таким образом, чтобы сбор можно было пить ежедневно.
Натуральный состав, вкус и польза для тех, кому важно качество.  Все травы 
собраны в экологически чистом месте. Постоянное внимание к процессу 
приготовления. Правильно подобранные компоненты сбора дополняют 
воздействие друг друга и составляют приятный, гармоничный вкусовой букет. 
Напиток не содержит кофеина, мягко расслабляет, оказывает общеукрепляющее 
воздействие. 

ЧАЙНЫЙ НАПИТОК НА ОСНОВЕ ЧЁРНОГО ЧАЯ 
«ЮЖНЫЙ ВЕТЕР»
Прекрасный согревающий, бодрящий напиток. Ассам в сочетании с пряностями 
приобретает нежный пикантный вкус. Аромат — мягкий, богатый,
создает праздничное настроение. Можно использовать в качестве альтернативы 
глинтвейну, чтобы согреться в холодную погоду. 
Яркий, необычный вкус. Натуральный состав делает этот напиток полезным 
и безопасным для организма. Сбор составлен исключительно из натуральных 
компонентов. Не содержит химических ароматизаторов и красителей. Цедра 
и специи дополняют классический терпкий вкус чёрного чая, наполняя его 
пряными нотками, кислинкой. 

КОФЕ

СТЕНД | ЗАЛ |1F63 13 ЧАЙНЫЕ 
БРАТЬЯ +7(923)418-68-49 sales@teabrothers.ru www.чайнаяобитель.рф

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ
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ШУ ПУЭР «МЕНХАЙ ШУ БИН ЧА, 2021»
Отличный вариант шу пуэра на каждый день. Блин спрессован из Менхайского 
сырья сбора 2021 года. Вкус ровный сладковатый с ореховыми и земляными 
тонами, аромат плотный с легкой прелостью. Традиционная форма 
и аккуратная мягкая прессовка делают такой чай удобным в поездках. Чай 
хорошо заваривается как проливами, так и методом настаивания и отлично 
подходит для варки. Мягко тонизирует и бодрит. Позволяет долгое время 
сохранять концентрацию и работоспособность. Отличная альтернатива кофе. 
Необычный вкус подарит новые гастрономические ощущения. Любители 
пуэра оценят плотный классический вкус. Купаж подобран нашим технологом. 
В отличии от моносырья дарит многогранный вкус. Отборное сырье 2-4 грейда 
приготовлено по классической юньнаньской технологии и спрессовано 
по заказу нашей компании на знаменитой фабрике в Менхае.

НЕКОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ ИЛИ ИНГРЕДИЕНТЫ  
ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КОФЕ/НЕКОФЕЙНЫХ НАПИТКОВ

СТЕНД | ЗАЛ |1F63 13 ЧАЙНЫЕ 
БРАТЬЯ +7(923)418-68-49 sales@teabrothers.ru www.чайнаяобитель.рф

ДРИП-КОФЕ ЭФИОПИЯ YIRGACHEFFE GRADE 1
Кофейные зерна получают 85,25  баллов по шкале оценки Q Grade System

Bacca Rossa Yirgacheffe Grade 1 — премиальный бренд кофе категории specialty 
для осознанных кофеманов. 
Кофе с плотным телом и гладкой текстурой обладает многогранным вкусом и 
приятной бархатной ноткой. Послевкусие долгое, ягодное.
В аромате: жасмин, печеное яблоко, зеленый виноград и цитрусы. 
Во вкусе: красные ягоды, горький шоколад и специи: гвоздика, кардамон. 
Тип обжарки: дрип-кофе, специально обжарен для заваривания кофе в чашке.
Состав: 100% арабика без добавок и ароматизаторов.
Упаковка: клапан дегазации и zip-замок позволяют герметично хранить 
кофейные зерна без потери свойств и вкуса кофейного зерна.
Привилегии для кофеманов:
- Вкусный и полезный кофе всегда с собой (на работе, на отдыхе, в дороге, дома) 
- Удобство приготовления: ничего, кроме кружки и горячей воды 
- Премиальная упаковка: боксы-ассорти
- Возможность покупки поштучно
- Доставка по всей России. 

BACCA ROSSA KENIA RUKA CHUI
Кофейные зерна получили 84,75  баллов по шкале оценки Q Grade System

Bacca Rossa Kenia Ruka Chui — премиальный бренд кофе категории specialty для 
осознанных кофеманов.
Кофе с сиропистым телом и бархатистой текстурой. Очень насыщенный, яркий 
и интересный кофе с цитрусовой кислотностью для альтернативных методов 
заваривания.
В аромате: красная смородина и сливочная карамель. 
Во вкусе: садовая клубника, черный чай, лимон, гибискус, черная смородина. В 
послевкусии красные ягоды.
Тип обжарки: средняя обжарка под фильтр.
Состав: 100% арабика без добавок и ароматизаторов.
Упаковка: клапан дегазации и zip-замок позволяют герметично хранить 
кофейные зерна без потери свойств и вкуса кофейного зерна.
Привилегии для бизнеса и кофеманов: 
- Свежая обжарка под заказ
- Нанесение вашего логотипа на упаковку 
- Доставка по всей России.

КОФЕ КОФЕ И КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ

СТЕНД | ЗАЛ |1V01 13 BACCA 
ROSSA +7(800)302-78-08 hello@baccarossa.shop

b2b@baccarossa.shop
www.baccarossa.shop
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КОФЕ КОФЕ И КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ

КОФЕ В ЗЕРНАХ DOPPIO
Бренд Doppio представил новую линейку кофейных зерен для 
профессионального и домашнего использования. 
Три оригинальных варианта эспрессо и два популярных моносорта не только 
расширят ассортимент вашего заведения, но и порадуют разнообразием вкуса. 
Doppio – это яркий авторский бренд, посвященный кофейной культуре.
В стремлении объединить два метода приготовления кофейных напитков — 
кофемашину и альтернативные способы — компания создала широкую линейку 
разнообразных товаров, разработанных в соответствии с главными трендами 
кофейной индустрии. 
Пачки с кофейным зерном Doppio наполняются азотом, что позволяет кофе 
долгое время не терять своих вкусовых и ароматических характеристик. Не 
менее 4 месяцев кофе будет как в первый день после обжарки.
Кофе Doppio является российским авторским брендом, производство которого 
хорошо контролируется, а транспортировка не занимает много времени.

СТЕНД | ЗАЛ |1Е10 13 COMPLEX BAR +7(495)431-90-60 info@complexbar.ru www.complexbar.ru

КОФЕ КОФЕ И КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ

ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ МАТЧА LAZY BARISTA В КАПСУЛАХ 
ФОРМАТА NESPRESSO
MATCHA LATTE Lazy Barista – японский напиток на основе молотых листьев 
зеленого чая, отличная альтернатива кофейным напиткам.  Вкус нежный чайный, 
с нотами трав и ореховым послевкусием. Легкая чайная горчинка балансируется 
мягкой сладостью молока. 
Зеленый чай матча в капсулах – смесь молотого зеленого чая, сахара и сухих 
сливок. Матча упакована в РР-капсулу, сохраняющую вкус, аромат и полезные 
свойства сухой смеси в течение всего срока.
Чай матча в капсулах полностью решает проблему с возможными сложностями 
приготовления, а также позволяет экономить время. Чтобы выпить чашку матча, 
необходимо только закинуть капсулу в машинку и нажать на кнопку — Ваш 
напиток уже готов.
MATCHA LATTE Lazy Barista обладает следующими полезными свойствами: 
ускоряет метаболизм, стимулирует иммунитет, снижает уровень холестерина, 
замедляет старение, способствует активному обновлению клеток.
В капсулах только натуральные ингредиенты, а все этапы производства 
осуществляются под одной крышей.

СТЕНД | ЗАЛ |1F70 13 LAZY BARISTA 
ROASTING COMPANY

a.orlova@lazybarista.ru
www.lazybarista.ru

+7 (812)220-12-13

КОФЕ КОФЕ И КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ

BACCA ROSSA MILK BLEND
Bacca Rossa Milk Blend — премиальный бренд кофе категории specialty для 
осознанных кофеманов.
Идеально подходит для дома, офиса и бизнеса. Смесь специально создана для 
тех, кто любит выраженный кофе с молоком. Кофейные зерна получили от 80 
баллов по шкале оценки Q Grade System. Доставка по всей России.
В аромате: карамель и арахис.
Во вкусе: шоколад, выпечка и жаренный фундук. Сладкое, долгое послевкусие.
Тип обжарки: средняя обжарка под эспрессо дарит сбалансированный мягкий 
вкус.
Состав: 100% арабика без добавок и ароматизаторов.
Упаковка: клапан дегазации и zip-замок позволяют герметично хранить 
кофейные зерна без потери свойств и вкуса кофейного зерна.
Привилегии для бизнеса и кофеманов:
- Свежая обжарка под заказ
- Создание авторских блендов для бизнеса от эксперта-технолога Bacca Rossa, 
международного тренера SСA
- Возможность подбора персонального бленда
- Нанесение вашего логотипа на упаковку.

СТЕНД | ЗАЛ |1V01 13 BACCA 
ROSSA +7(800)302-78-08 hello@baccarossa.shop

b2b@baccarossa.shop
www.baccarossa.shop
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АРОМАТИЧЕСКИЕ КОФЕЙНЫЕ КАПСУЛЫ 
ФОРМАТА NESPRESSO С АРОМАТОМ ЛАВАНДЫ: 
LAZY BARISTA LAVENDER, КОФЕ ЖАРЕНЫЙ В 
КАПСУЛАХ
На данный момент линейка ароматических капсул состоит из 6 ароматов, но 
планируется вводить новые интересные и всеми любимые вкусы. Актуальная 
коллекция ароматов на сегодняшний день: ваниль, лаванда, фисташка, фундук, 
айриш крим, амаретто.
Кофейные аромакапсулы дают возможность получить не только чашку вкусного 
и насыщенного эспрессо, но и насладиться приятным ароматом лаванды, 
дополняющим вкус кофе, а также быстро и просто внести разнообразие в 
утренний кофе. Помимо этого, ароматические капсулы дают возможность пить 
натуральный свежеобжаренный кофе с различными вкусами без добавления 
каких-либо сиропов и других подсластителей. На данный момент на рынке не так 
много ароматических капсул российского производства, с хорошим качеством и 
при этом по приятной цене. Капсулы изготавливаются на производстве в Санкт-
Петербурге, все этапы производства осуществляются под одной крышей. 

ГОРЯЧИЙ ШОКОЛАД LAZY BARISTA В КАПСУЛАХ 
ФОРМАТА NESPRESSO
Классический горячий шоколад в капсулах для кофемашины Nespresso, на 
основе натуральных какао-бобов.
Яркий, молочный вкус горячего шоколада отлично подойдет для идеального 
начало дня или прекрасного завершения вечера как детям, так и взрослым.
Плотный, сладкий, шоколадный вкус, который не оставит равнодушным никого. 
Капсулы совместимы с кофемашинами формата Nespresso и упакованы в азотной 
среде, что позволяет сохранить свежий аромат и вкус. 
Помимо вкусовых качеств продукта, также стоит отметить, что на российском 
рынке не так много производителей, изготавливающих горячий шоколад в 
капсулах.
Все этапы производства осуществляются под одной крышей, а в составе капсул 
горячего шоколада только натуральные ингредиенты.

КОФЕ КОФЕ И КОФЕЙНЫЕ НАПИТКИ

СТЕНД | ЗАЛ |1F70 13 LAZY BARISTA 
ROASTING COMPANY

a.orlova@lazybarista.ru
www.lazybarista.ru

+7 (812)220-12-13
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MF ASLAN TA SERIES
Серия ASLAN TA, специально разработанная для нужд водоснабжения
бизнес HORECA, помогает вам достичь высокого качества продуктов. 
Это наиболее экономичное решение для вашего бизнеса. С помощью устройства 
«Максмарт» вы сможете контролировать качество вашей воды 24 часа в сутки, 
7 дней в неделю и получать уведомления по электронной почте и через 
приложение, когда качество вашей воды ухудшится.
Пользователь мгновенно получает информацию о любых изменениях в 
содержании воды и может просмотреть количество потребляемой воды и часы, в 
течение которых она потребляется чаще всего.
В других устройствах для фильтрации воды контролировать качество воды, не 
подходя к устройству, невозможно. В нашем устройстве вы можете следить за 
ним, где бы вы ни находились.

MF BOTTLE FILLING MACHINE
Эта машина разливает фильтрованную воду в стеклянные бутылки с контролем 
количества и температуры. Она также может контролировать качество воды 24 
часа в сутки, 7 дней в неделю, и, если качество воды ухудшится, он перестанет 
работать. Благодаря этому у вас всегда самая качественная и вкусная вода.
Это позволяет снизить стоимость бутилированной воды. Кроме того, 
пользователь сокращает выбросы углекислого газа в воду, которая подается его 
клиентам.

КОФЕ ТУРЕЦКИЕ КОМПАНИИ

СТЕНД | ЗАЛ |1G10 13 MAKFILTER +90 539 651 9666 mcetin@makfilter.com www.makfilter.com

КОФЕ

FOCHA – МОДУЛЬНАЯ МАШИНА ДЛЯ ОБЖАРКИ 
КОФЕ
FOCHA представляет собой модульную машину для обжарки кофе, которую 
можно использовать с газовой горелкой. FOCHA — модульная и компактная 
дизайнерская структура, охватывающая современные кофейни и магазины 
среднего размера. Кроме того, в отличие от своих предшественников, она 
предлагает высокую теплоизоляцию, простоту обслуживания/ремонта и 
дополнительную функцию автоматизации, которая превосходит процесс 
обжарки кофе, а также улучшает качество продукции.
Преимуществом является то, что никакие внешние детали, ненужные клиенту 
в процессе использования, не отвлекают. За счет увеличения изоляции в 
2,5 раза по сравнению с коммерческими жаровнями, представленными на 
рынке, предотвращается распространение тепла внутри машины наружу, что 
позволяет оператору работать в течение длительного времени при комнатной 
температуре. Благодаря автоматизации пользователь экономит время и 
повышает стабильность и качество производства. Кроме того, обновляемая 
система помогает пользователю выполнять техническое обслуживание и очистку, 
что упрощает и продлевает процесс использования продукта.

ТУРЕЦКИЕ КОМПАНИИ

СТЕНД | ЗАЛ |1Е51 13 GARANTI ROASTERS www.focharoaster.com
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REVENUE MANAGEMENT SYSTEM BNOVO
RMS Bnovo — современные программные инструменты для управления доходом 
гостиничных объектов. Прогнозирование — система анализирует работу отеля 
и автоматически рассчитывает уровень дохода и загрузки на 30 дней вперед 
с точностью 95%, что помогает вовремя скорректировать ценовую политику 
отеля. Анализ цен конкурентов — Rate Shopper Bnovo помогает оперативно 
отслеживать ситуацию на рынке и сравнивать цены до 10 конкурентов в 1 отчете 
на 60 дней вперед. Ценовая рекомендация — система проанализирует, как 
менялся спрос при изменении цены в прошлом, и рассчитает оптимальную 
стоимость номера для максимального дохода в будущем. Динамическое 
ценообразование — автоматическое изменение цены при снижении или 
повышении спроса помогает получать прибыль и загрузку там, где ранее они 
могли быть упущены, и увеличивает доход отеля в среднем на 15%. Расширенная 
отчетность и аналитика — дает быстрый доступ к ключевым гостиничным 
показателям, помогает принимать взвешенные управленческие решения и 
повышать эффективность бизнеса. RMS Bnovo обеспечивает гостиничным 
объектам высокие показатели прибыли и загрузки на основе прогнозирования 
спроса.

АСУ/IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |4K20 15 BNOVO +7(812)416-07-69 sales@bnovo.ru www.bnovo.ru

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ GRANITE 4.3’’ 
Панель Granite Display 4.3” — решение по автоматизации, специально созданное 
для гостиничного бизнеса. При помощи нее гости могут самостоятельно 
регулировать освещение, открытие и закрытие штор, кондиционеры, подогрев 
пола, мультимедиа и качество воздуха.

Панель позволяет создавать и собственные сценарии: при помощи датчиков
освещенности HDL-система автоматически отрегулирует уровень света в 
номере, создав тем самым приятную атмосферу и сэкономив энергию отеля.
Панель Granite Display 4.3” не только впишется в номерной фонд, но и поможет 
регулировать атмосферу в лобби-баре, кафе или ресторане, банкетном или 
конференц-зале, SPA и бассейне, в иных зонах отдыха, а также в коридорах и на 
лестничных пролетах.

Оборудование HDL производится по мировым стандартам и имеет гарантию 
5 лет. Панель Granite Display 4.3” прослужит вам долгие годы, кроме того, она 
надежно защищена от внешних повреждений: прикосновений мокрыми руками, 
влаги, мелкой пыли и т. д.

ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ SOURCE 7
Панель управления Source 7 изменит ваше представление об удобстве и 
контроле гостиничного номера. С помощью одного устройства можно легко и 
интуитивно управлять освещением, шторами, системами отопления, вентиляции 
и кондиционирования воздуха, музыкой, сценариями и даже бытовыми 
приборами. Все, что нужно пользователю, находится в одном касании.

Разработанная с тщательным вниманием к деталям, Source 7 органично сочетает 
в себе технологию и эстетику, что делает ее идеальным элементом для любого 
интерьера – не только номерного фонда, но и любого гостиничного помещения.

Панель не только надежна, но и безопасна: она имеет огнестойкую защиту, а ее 
конструкция предотвращает перегрузки и короткие замыкания.

СТЕНД | ЗАЛ |4F55 15 HDL AUTOMATION +7(800)500-04-69 sales@hdlautomation.ru 
www.hdlautomation.ru

ОТЕЛЬ АСУ/IT-ТЕХНОЛОГИИ
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УНИВЕРСАЛЬНАЯ РЕКЛАМНАЯ ПАНЕЛЬ  
WILDRED DS
Универсальное программное решение для демонстрации рекламных 
материалов с возможностью удаленной настройки и дистанционным 
централизованным управлением. Минимальные инвестиции: рекламный экран 
по цене телевизора, отсутствие затрат на инфраструктуру и дополнительное 
оборудование. Централизованное управление рекламным контентом 
на рекламных экранах через браузер с любого устройства. Возможность 
объединения рекламных экранов по группам, формирование плейлистов 
и расписаний. Несколько доступных вариантов решения. Все устройства 
автоматически получают обновления контента и расписания демонстрации, не 
нужны сотрудники на местах. Не требуется высокоскоростной доступ в интернет.
Решение выгодно отличается от конкурентов уникальной легкостью в 
организации процесса демонстрации рекламного контента и управления сетью 
рекламных экранов.

АСУ/IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |4F17 15 HELLOTV.CLUB +7(925)760-42-92 info@wildred.ru www.wildred.ru

ОТЕЛЬ

КАМЕРА ВИДЕОНАБЛЮДЕНИЯ NOVICAM LUX 52M
5-мегапиксельная IP камера LUX 52M — профессиональное решение для 
организации видеонаблюдения как внутри помещений, так и в уличных 
условиях. Камера имеет шаровидный компактный вандалозащищенный корпус 
и оснащена комбинированной подсветкой (инфракрасная+видимого света) для 
работы в разных условиях освещенности — в том числе и в полной темноте.
Наличие в камере встроенной видеоаналитики, позволяющей детектировать 
людей и при детекции в ночное время производить переключение из 
черно-белого режима изображения в цветной с параллельным включением 
подсветки белого света, обеспечивая детальное отображение человека. В 
отличие от стандартных детекторов движения, применяемых в основной массе 
камер наблюдения близкого ценового диапазона, благодаря точной детекции 
критически уменьшается количество ложных срабатываний, а автоматическое 
включение подсветки видимого света позволяет при этом получить 
качественное цветное изображение людей в зоне наблюдения.
Высокое разрешение — 4Мп/30к/с, усиленная EXIR подсветка, прочные 
металлические корпуса, ИК-подсветка до 45м в моторизованных камерах.

АСУ/IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |3Е51 15 NOVI.GROUP +7(800)555-05-20 info@novi.group www.novi.group

ОТЕЛЬ

«ДВОРЕЦКИЙ» — ГОЛОСОВОЙ СЕРВИС  
ДЛЯ ОТЕЛЕЙ
Сервис работает на базе умных колонок с «Алисой» и «Марусей». Голосовой 
ассистент значительно сокращает время запроса клиента на услуги отеля, так 
как текстовый поиск и взаимодействие с графическим интерфейсом заменены 
голосовыми запросами.  Подключается к системам управления отелями и 
ресторанами. Преимущества для клиента отеля: бесшовный опыт заказа 
(заказ услуг плавно переходит в общение с персоналом), мгновенный доступ 
(активация происходит по команде, не нужно искать QR-код или подключаться к 
WI-FI), гость может находиться в любом месте номера и параллельно заниматься 
другими делами.  Голосовой сервис дает все преимущества мобильного/веб-
сервиса: улучшенный пользовательский опыт, снижение нагрузки на персонал, 
снижение издержек, продажа дополнительных услуг, увеличение среднего 
чека, повышение удовлетворенности гостей отеля. Персонифицированный и 
эмоциональный опыт, отсутствие зависимости от устройств пользователя.

АСУ/IT-ТЕХНОЛОГИИ

СТЕНД | ЗАЛ |4L26 15 ЭМДЖИЭС +7(900)236-08-58 sales@mgs.dev www.эмджиэс.рф
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ДИВАН И КРЕСЛО BODRUM
Кресло и диван Bodrum – универсальное лаунж-решение для гостиниц и отелей. 
Изготовленное из высококачественного массива бука, ротангового плетения 
и износостойкой негорючей ткани класса люкс, коллекция Bodrum воплощает 
элегантность и изысканность.
3 года гарантии, срок изготовления 30 дней, рассрочка, доставка по всей 
России, негорючая износостойкая ткань коммерческого класса, инновационный 
негорючий поролон, натуральные материалы, создано специально 
для коммерческих учреждений с высокой проходимостью.
Непревзойденное соотношение цены и качества. Быстрые сроки изготовления. 
Цвета ткани и каркаса выбираются индивидуально под проект заказчика. 

ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦ

СТЕНД | ЗАЛ |4F140 15 CORSASTYLE +7(495)215-09-80 info@corsastyle.ru www.corsastyle.ru

ЭЛЕКТРОННЫЕ СЕНСОРНЫЕ ТАБЛИЧКИ ONLINE
Сенсорные таблички iLocks Online в режиме реального времени передают 
информацию по беспроводному каналу LoraWan на ресепшн и мобильное 
приложение горничной, если гость попросил не беспокоить или убрать номер. 
С LoraWan Online iLocks Вы всегда знаете, находится гость в номере отеля или нет. 
Не требуется дополнительное дорогостоящее оборудование. Не требуется 
прокладка проводов.
100 % автоматизированный контроль и регулирование работы персонала. 
Увеличение скорости обслуживания и качественное повышение уровня 
сервиса и общего статуса отеля. Управление и контроль работы room сервиса 
и горничных. Дистанционный контроль, мониторинг и учет из любой точки мира.
Нет аналогов в мире. LoraWan Online iLocks позволяет с помощью одной базовой 
станции охватить до 1 000 сенсорных табличек в зоне 15 км. Защита передачи 
данных — AES128bit-шифрование. Используемый протокол обмена данными 
между идентификаторами и электронными замками — AES128bit-шифрование 
SL3. 100% защита от взлома либо копирования системы.

ПРОГРАММНО-АППАРАТНЫЙ КОМПЛЕКТ ILOCKS 
LORAWAN
Проект iLocks решает вопросы контроля несанкционированного доступа 
в помещения.
Актуальные проблемы заказчиков, которые решает проект iLocks:
- автоматизированный оперативный контроль в режиме онлайн на объектах 
гостеприимства;
- своевременный и полный анализ данных из памяти электронных замков 
в автоматическом режиме;
- оперативный контроль несанкционированного заселения гостей;
- современные средства для коммуникации персонала с гостями; 
- онлайн-контроль эффективного потребления электроэнергии в помещениях;
- определение онлайн, находится ли гость в номере отеля;
- контроль контроль доступа персонала в номера отеля;
- учет рабочего времени сотрудников отеля;
- контроль за работой горничных. 
На сегодняшний день на российском и мировом рынках не существует единого 
сервиса, способного решить данные проблемы.

СТЕНД | ЗАЛ |4F16 15 ILOCKS —  
ЭЛЕКТРОННЫЕ ЗАМКИ +7(800)200-82-84 sale@ilocks.ru www.ilocks.ru

ОТЕЛЬ ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦ
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КОЛЛЕКЦИЯ  PELE 
Коллекция мебели PELE производится на итальянском оборудовании в России. 
Превосходное качество отделки, элегантный дизайн, благородная цветовая 
гамма – все предметы коллекции PELE соответствуют строгим требованиям к 
оснащению номерного фонда отелей премиум-класса. Для коллекции PELE 
мы используем натуральный камень, кожу, Arch Skin, надежную немецкую 
фурнитуру. Собственное производство позволяет максимально сократить срок 
реализации при безусловном сохранении качества изделий коллекции. 

ДВЕРИ PM-HOTEL 
Двери PM-Hotel произведены с учетом всех стандартов пожарной безопасности 
и звукоизоляции на итальянской линии оборудования станков Biesse. 
Безупречное качество дверей подтверждено сертификатом соответствия 
EI30/ EI60, Rw32/Rw42. Предложение PM-Hotel включает в себя входные двери, 
межкомнатные и двери Connect в различных отделках – HLP, шпон, МДФ по RAL. 
Изготовление под проект. 

ДИВАН MATERA 
Диванная группа Matera уникальна своей адаптивностью. Линейка 
дополнительных элементов – с прямым или радиусным пуфом – позволяет 
моделировать пространство вне зависимости от его площади. Довольны будут 
все: гости отеля оценят удобство сидений и спинок, а отельеры – качество 
материалов и удобство ухода за мебелью. Диван Matera – прекрасное 
универсальное решение, которое будет уместно в интерьерах самых разных 
объектов гостеприимства. 

СТЕНД | ЗАЛ |4F40 15 PM-HOTEL info@pm-hotel.ru www.pm-hotel.ru+7(800)301-91-24 
+7(495)212-92-72

ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦОТЕЛЬ
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МЕТАЛЛИЧЕСКИЙ СТУЛ СО СЪЕМНОЙ ПОДУШКОЙ 
AV473
Металлический стул со съемной подушкой. Возможно исполнение в различных 
цветах. Габариты изделия: 585х650х795
Данная модель — воплощение минимализма как во внешнем виде, так и в своей 
конструкции. Основная составляющая стула — металлический каркас, что 
обеспечивает простоту в уходе и долговременное использование. Также это 
расширяет интерьерный функционал изделия — стул может стать гармоничным 
элементом как домашнего, так и уличного интерьера. Достаточно просто 
заменить подушку, чтобы он соответствовал новой цветовой гамме и стилю.
Уникальность изделия состоит в его простоте. Стул не требует сборки и особого 
ухода за счет отсутствия тканевой обивки. Также стул выделяется своей 
универсальностью. При изменении цвета и фактуры съемной тканевой подушки 
стул органично вписывается в любой интерьерный стиль и легко адаптируется 
под любую цветовую гамму.

СТУЛ AV316
Легкий и стильный стул с обивкой из особо прочной ткани. Металлические 
ножки выдерживают значительные нагрузки. Подпятники защищают напольное 
покрытие от повреждений и предохраняют от скольжений.
Данная модель предназначена для ценителей стильного дизайна, высокого 
комфорта и эргономики. Стул с металлическими ножками и обивкой 
из износостойкого материала не разочарует ни своими эксплуатационными 
характеристиками, ни эстетикой. Изысканный, мягкий и лаконичный стул станет 
отличным решением для ресторана или лобби отеля. Он воплотил в себе 
лучшие качества современной мебели – обивка из практичного материала, 
металлические ножки, понятная форма каркаса с невысокой спинкой.
За счет уникального дизайна плетеной спинки стул станет украшением любого 
интерьера. А эргономичная форма сидения подарит ощущение комфорта даже 
самому взыскательному клиенту.

БАРНЫЙ СТУЛ AV463
Мягкий стул с невысокой спинкой на барной основе. Основа изделия — 
монолитный каркас, опора сделана из металла увеличенной прочности, 
что делает изделие более долговечным и устойчивым. Габариты изделия: 
490Х475х925
Современный барный стул с обивкой из особо прочных материалов сочетает 
в себе красоту и практичность. Компактный размер сидения и правильная 
анатомическая форма обеспечивают повышенный комфорт при посадке. 
Благодаря тонким ножкам стул выглядит легким и изящным, при этом сохраняя 
устойчивость и прочность конструкции. 
Уникальность изделия обеспечивает особый конструктив сидения. Монолитный 
каркас анатомической формы одновременно обеспечивает комфорт 
и долговечность.

СТЕНД | ЗАЛ |4К75 15 АЛВЕСТ +7(800)551-44-63 sales@alvest.su www.alvest-gk.ru

ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦОТЕЛЬ
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СТУЛЬЯ CALIPSO WOOD СП И CALIPSO STEEL
Новинка этого года – стулья Calipso Wood и Calipso Steel. Эти оригинальные 
изделия с изначально рациональным дизайном представлены в двух вариантах – 
на деревянном и металлическом каркасе. 
Яркая особенность Calipso Steel – симметричное расположение двух тонких 
металлических составляющих, которые образуют раму и надежно фиксируют 
спинку и сиденье стула, выполненные из гнутоклееного шпона с закрепленным 
мягким элементом из ППУ и обивкой. 
Продуманная форма мягкой спинки образует широкую радиусную кривую: 
на практике это означает объемную поддержку спины и прекрасную общую 
эргономику посадочной зоны. 
Легкие и прочные Calipso Wood и Calipso Steel будут гармонично смотреться 
в любой обстановке. 

КРЕСЛО «САВОЙЯ»
Кресло «Савойя» — исключительный пример современной интерпретации 
классики, который вызывает стойкое привыкание к комфорту. 
Сиденье и спинка в виде раковины изготовлены из гнутоклееной фанеры – 
материала, который мы используем для создания стильного, нестандартного 
декора и особо прочного декора. 
Отдельное внимание рекомендуем обратить на опору и конусообразной формы 
ножки из массива бука с латунными накладками. 
Элегантная цветовая гамма, удобные подлокотники, мягкая обивка — это ваше 
кресло «Савойя». 

КОЛЛЕКЦИЯ BOZOLLO
Коллекция Bozzolo – это небольшой диван и кресло для отдыха. 
Гибкие формы, сливочные тона, элегантные полированные ножки из массива 
бука и такая приятная на ощупь ткань букле — идеальное интерьерное решение 
для ресторана, которое можно и нужно оценить на нашем стенде и в шоуруме, 
a используя конструктор на сайте — подобрать персональную цветовую гамму, 
материал, ножки и аксессуары. 
Чувственная коллекция Bozzollo. Для самых изысканных интерьерных решений. 
Зонирование обеденного пространства. Организация дополнительной лаунж-
зоны. Дизайнерский микс красоты и комфорта.

СТЕНД | ЗАЛ |4F40 15 ГК РЕСТОРАЦИЯ +7(800)100-82-68 restoracia@restoracia.ru www.restoracia.ru

ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦОТЕЛЬ
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МИНИ-БАР С СИСТЕМОЙ DOUBLE COOLING 40 
ЛИТРОВ HOMESUN BCH-40B-11
Термоэлектрический мини-бар нового поколения с запатентованной 
технологией двойного охлаждения. Позволяет максимально долго и стабильно 
поддерживать нужную температуру. Мощность охлаждения: 3~8°C (Температура 
окружающей среды 25°С). Алюминиевая панель на задней стенке способствует 
качественному охлаждению. Уникальная система регулирования низкого 
энергопотребления соответствует тесту ErP. Экологически чистый мини-бар, без 
CFC (без хлорфторуглеродов). 
Инновационная запатентованная технология двойного охлаждения — система 
Double Cooling — усовершенствует функцию производительности (охлаждения) 
данного мини-бара по сравнению с базовыми моделями термоэлектрических 
мини-баров (возможность охлаждать до температуры 3°C). Это технологическое 
решение по показателю охлаждения делает данный тип мини-баров 
сопоставимым с абсорбционными, а по другим характеристикам — компактность, 
экологичность, производительность, цена, надежность, ремонтопригодность — 
они превосходят абсорбционные и компрессорные мини-бары.

МАРМИТЫ БЕЗВОДНОГО (СУХОГО) ТИПА
Сухой тип мармитов работает более продолжительное время и лучше отдает 
тепло гастроемкостям, чем водный (распространенный) тип мармитов.  Это 
связано с тем, что на нагревательном элементе не образуется накипь и не 
требуется постоянно добавлять воду в поддон для воды или бояться выкипания. 
Это экономит не только электроэнергию, но и трудозатраты персонала.
Данная запатентованная технология безводного нагревательного элемента 
данного типа мармитов также позволяет экономить на энергопотреблении, но 
при этом дает большую эффективность нагрева, чем у предыдущего поколения 
мармитов.
Сухие мармиты (чафинг-диши) прекрасно выполняет основную задачу – 
поддержание готовых блюд в теплом и горячем состоянии. Различный размер 
и объем встраиваемых гастроемкостей (контейнеров) позволяет размещать 
внутри мармита от одного до нескольких видов блюд – гарниры, супы, мясные и 
овощные блюда. 

СЕЙФ ГОСТИНИЧНЫЙ GK-2042OSC С СИСТЕМОЙ 
ДОСТУПА ПРИ ПОМОЩИ RFID-КАРТ
Современный стильный сейф с инновационной системой кодирования – с 
помощью Карты Гостя или Банковской карты. Сейф создан специально для 
того, чтобы вещи Гостей Отеля были в полной сохранности. Сейф относится к 
встраиваемым моделям, что позволит грамотно и рационально организовать 
пространство номера. Модель сочетает в себе практичность, дизайн и 
безопасность. 
Данная модель сейфа GK-2042OSC имеет существенное преимущество перед 
привычными моделями сейфов благодаря инновационной системе кодирования 
с помощью RFID-карт (Карты Гостя или Банковской карты). В отличии от 
привычных моделей сейфов, программируемых кодом, кодирование картой 
обеспечивает простоту и удобство в эксплуатации, не требует запоминания 
кода, исключает ошибки в наборе и как следствие, блокировку замка сейфа. 
Для Гостей, которые привыкли к стандартной системе программирования с 
помощью электронного кодового замка, этот способ открытия/закрытия сейфа 
также предусмотрен. В комбинации с программатором, который обеспечивает 
возможность просмотра предыдущих 100 операций, данный вид сейфа является 
одним из самых надежных, современных и технологичных. 

СТЕНД | ЗАЛ |4F10 15 КОМПАНИЯ 
«5 ЗВЕЗД» +7(495)643-51-51 info@5star.pro www.5star.pro

ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦОТЕЛЬ
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КОВРОВОЕ ПОКРЫТИЕ BASALT VINTAGE
Новинка от фабрики «Лано». Ковровое покрытие из 100% полиамида 
европейского производства. 32 класс использования, подходит 
для использования ковра в коммерческих помещениях. Высокая плотность 
ворса — 1495 гр/м2 — выдержит значительную нагрузку.  
Сочетание петли и разрезного ворса создает модный эффект патины. 
Благодаря шелковистой структуре пряжи цвет ковра меняется в зависимости 
от направления ворса, как в коврах ручной работы.  Широкий выбор  трендовых 
цветов коллекции  позволяют создать  неповторимый  стиль для Вашего 
помещения.

ОСНАЩЕНИЕ И ОБОРУДОВАНИЕ ГОСТИНИЦ

СТЕНД | ЗАЛ |4K50 15 СТРОЙКОМПЛЕКТ +7(495)787-60-60
info@stroykomplekt.ru
www.stroykomplekt.ru

100% НАТУРАЛЬНЫЕ ТАПОЧКИ
Тапочки выполнены из 100% натуральных материалов. Не содержат в составе 
пластиковую подошву или поролон. Подошва — прессованный, переработанный 
картон с влагоотталкивающей пропиткой или джут. Наполнение — натуральные 
текстильные волокна, материал верха — натуральная хлопковая ткань или велюр. 
Отличное решение для отельеров, приверженных идее сохранения окружающей 
среды.
Уникальным данный продукт делает его 100%-ная натуральность. Разлагается 
в природе за считанные недели, не оставляет следов, при производстве 
используются только переработанные материалы. Аналогов на рынке нет.

ДИСПЕНСЕР ДЛЯ КОСМЕТИЧЕСКИХ СРЕДСТВ 
INVISIBLE
Новый инновационный диспенсер INVISIBLE для ванных и душевых комнат 
отелей, СПА-салонов и общественных зон. Косметика высокого качества 
для отелей 4*-5*.
Эстетичный вид, легкая замена использованного диспенсера, отсутствие 
видимого кронштейна, экономия времени горничных для замены, отсутствие 
необходимости обслуживания держателей (кронштейнов) — экономия 
уборочного инвентаря и химических средств, легкий переход с одного бренда 
косметики на другой в случае замены, универсальность.

СТЕНД | ЗАЛ |4F64 15 LA BOTTEGA +7(926)780-56-56 sales@labottega.com.ru www.labottega.com

ОТЕЛЬ РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ
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КОЛЛЕКЦИЯ ОДНОРАЗОВОЙ КОСМЕТИКИ 
LAVENDER

РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

СТЕНД | ЗАЛ |4F88 15 MEZO +7(4742)42-53-21 info@mezo.su www.mezo.su

Коллекция косметики Lavender — 4 средства в биоразлагаемых тюбиках 
объемом 30 мл: гель для душа, шампунь, кондиционер для волос и лосьон для 
тела. А также  мыло 20 гр в картонной коробочке в стиле крафт. 
Основное настроение коллекции — теплый воздух Прованса, с растворенными в 
нем ароматами цветов и трав лавандовых полей, уходящих далеко за горизонт.
Косметика Lavender прекрасно сочетается с новой линейкой аксессуаров BIO.
Предметы изготовлены из перерабатываемых материалов: прессованной 
соломы, кукурузного крахмала, хлопка и т.д. Упакованы в картонные 
крафт-коробочки. Преимуществом коллекции являются: использование 
перерабатываемых материалов, соответствие мировым трендам по 
использованию биоразлагаемой упаковки, проработанный запоминающийся 
дизайн с особым настроением в эко-стилистике, мягкие спокойные цвета, 
яркий и запоминающийся аромат косметики – перечная лаванда, гармоничное 
сочетание коллекции косметики с линейкой аксессуаров для гостиничных 
номеров, собственное производство и стоимость без наличия посредников.

ОТЕЛЬ

ХАЛАТ «КОМФОРТ» С МИКРОМАССАЖНЫМ 
ЭФФЕКТОМ
Халат «Комфорт» предназначен для идеального отдыха. В нем каждый 
почувствует себя уютно, ощутит приятный микромассажный и расслабляющий 
эффекты, в результате чего забота об отдыхе гостя выйдет на новый уровень.
Данный халат изготовлен из уникальной ткани. Полотно имеет две стороны: 
снаружи плотная вафельная ткань, которая обеспечивает долговечность 
изделию, внутри махра, имеющая определенную структуру и рельеф, за счёт 
которой достигается тот самый микромассажный эффект, способствующий 
обновлению кожи.
Инновационное двустороннее полотно халата благодаря своей единой 
структуре обладает повышенной износостойкостью, является простым в уходе 
и удобным в эксплуатации. Такой халат не только успешно справляется 
со своими основными функциями, такими как высокая влаговпитываемость 
и гигроскопичность, а также отсутствием парникового эффекта, но и берет 
на себя задачу по улучшению общего состояния организма — способствует 
расслаблению, снятию усталости и восстановлению сил.

РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

СТЕНД | ЗАЛ |4G40 15 ФЕДЕЛЕ ГРУПП +7(495)127-71-32 info@fedele-group.ru www.fedele-group.ru

ОТЕЛЬ

ЭЛЕМЕНТЫ СЕРВИРОВКИ СТОЛА 
ИЗ НАТУРАЛЬНОЙ КОЖИ
Элементы сервировки стола из натуральной кожи — костеры, плейсматы, кольца 
для салфеток, кожаные винные подвесы, конверты для столовых приборов.
Натуральные материалы, качество исполнения, современный дизайн. Отличное 
соотношение «цена-качество». Индивидуальный подход и персонализация 
изделий.

РАСХОДНЫЕ МАТЕРИАЛЫ

СТЕНД | ЗАЛ |4L54 15 ГК «ЧАСПРОМ» +7(495)698-61-41 export@chasprom.com www.chasprom.ru
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ГАЗОНОКОСИЛКА CAIMAN NERO 47CTI
Аккумуляторная газонокосилка Caiman Nero 47CTi — самоходная модель 
с травосборником. Это отличная альтернатива бензиновым моделям, поскольку 
она не загрязняет окружающую среду ни выхлопом, ни высоким уровнем шума, 
нуждается в минимальном обслуживании.
Имеет большую мощность мотора для стрижки высокой травы.
Возможность бокового выброса и сбора в бункер.
Бесщеточный двигатель (обладает высокой износостойкостью по сравнению 
со щеточным)
Самый мощный литий-ионный аккумулятор в своем классе: 4Ач-120В
Стальная режущая дека (корпус обеспечивает длительный срок работы)
Сборка: Россия

ГОЛЬФ-КАР ERUZO СITY 4
Гольф-кары ERUZO – это новая концепция электромобилей как для личного, так 
и коммерческого использования.
Гольф-кар с одним из лучших на рынке базовым оснащением.
Надежные моторы, литиевые батареи, мультимедийный экран и многое другое.
При производстве конструкции рамы используется одна из передовых 
технологий обработки изделий из металла – метод электрофореза 
с предварительным травлением и фосфатированием. В результате рама 
приобретает свойства металла, надежно защищенного от ржавчины и других 
разрушающих факторов.
Сборка: Россия

ГОЛЬФ-КАР ERUZO COUNTRY 6
Гольф-кар с увеличенным клиренсом и отапливаемой кабиной.
С одним из лучших на рынке базовым оснащением.
Надежные моторы, литиевые батареи, мультимедийный экран и многое другое.
На всех машинах установлен 9-дюймовый сенсорный экран, оснащенный 
мультимедийными аудио- и видеофункциями, с возможностью ведения 
телефонных разговоров по Bluetooth. При реверсивном движении на экран 
выводится изображение с камеры заднего вида.
Передняя независимая подвеска МакФерсон (McPherson). Основным 
конструкционным элементом подвески является амортизационная стойка 
(спиральная пружина и гидравлическая амортизация цилиндра, соосно 
расположенные с буфером сжатия).
Сборка: Россия

СТЕНД | ЗАЛ |4R90 15 CAIMAN +7(926)279-56-38 vip@unisaw.ru www.eruzo.ru 

РЕШЕНИЯ ДЛЯ ЗАГОРОДНЫХ ОТЕЛЕЙОТЕЛЬ
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ЭКО-МОДУЛЬ FREEDOM КУБ
Эффектный экологичный дом из вертикального бруса NATURI с панорамным 
зеркальным остеклением становится продолжением окружающего пространства 
и открывает новый взгляд на загородный отдых.                                                                      
FREEDOM КУБ позволяет формировать в отеле номерной фонд различных 
категорий на базе 1 конструктива и в рамках 1 архитектурного стиля:
- Одномодульный дом до 25 м2
- Модульные дома от 48 до 100 м2
- Корпуса отелей из модулей до 3-х этажей
Быстрый ввод в эксплуатацию. Отсутствие строительных работ в действующем 
объекте. Субсидирование модульных домов. Кредитование и лизинг.
С точки зрения технологии: модули из вертикального бруса NATURI, 
а не каркасные, стабильность конструкции сравнима с кирпичным домом, 
теплотехника выше на 20%, чем у других технологий из дерева, стены не требуют 
дополнительной отделки фасадов и внутренней отделки, микроклимат 
деревянного дома, привозятся готовые модули и панели – подключение и сборка 
вместо строительных работ.

СТЕНД | ЗАЛ |4G120 15 FREEDOM 
NATURI +7(903)715-95-20 info@freedom-modul.ru www.freedom-modul.ru

РЕШЕНИЯ ДЛЯ ЗАГОРОДНЫХ ОТЕЛЕЙ

ОТЕЛЬ

КОММУНАЛЬНЫЙ ЭЛЕКТРОМОБИЛЬ АПИС
Самоходное транспортное средство специального назначения. Малый 
коммунальный электромобиль предназначен для уборки, обслуживания 
дорог, площадей на закрытых территориях (парки, гостиничные комплексы, 
производственные предприятия и т.д.). Электромобиль производится 
на территории Московской области. Транспортное средство сертифицировано.
Подходит для комфортной и круглогодичной эксплуатации как в южных, так 
и в северных регионах. Все навесное оборудование совместимо с трактором 
МТЗ. Низкий уровень шума. Высокая экологичность, даже пластик кабины 
производится из переработанного вторсырья. Экономичность в эксплуатации 
и техническом обслуживании. Техника российского производства, абсолютно 
не уступает американским и европейским аналогам, а самое главное, нет 
никаких санкционных ограничений и дефицита расходников и запчастей.

СТЕНД | ЗАЛ |3E21 15 РОМАНОВ 
МОТОРС +7(495)984-96-19 sales@rmotors.su www.romanov-motors.ru

РЕШЕНИЯ ДЛЯ ЗАГОРОДНЫХ ОТЕЛЕЙ










